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Zakladni rozdéleni legislativy

Evropské Legislativni predpisy pFfimo platné v CR
(evropska legislativa, tvorena zejména ,,narizenimi¢)

Narodni Legislativni predpisy platné v CR
(legislativa harmonizovana - vznika zapracovanim tzv. ,smernic%)
"

Legislativa narodni

(oblast legislativy, ktera neni upravovana evropskou legislativou,
jeji rozsah se postupné snizuje)




Narizeni ES 178/2002 - tyka se obecnych principu, které plati pro vSechny
pracovniky firem,
které se jen dotknou potraviny a to i balené)

_______________________________________________ e R e R

Hygienicky balicek i Zakon o ochrané verejného zdravi 258/2000 Sbh.
Narizeni ES ¢. 853, i (smérnice 98/83/ES jakost vody pro lidskou spotiebu)
Narizeni ES ¢&. 854 I

Narizeni ES ¢. 852 Ar Ll L A7 IPANAA — —f s e e TR
Nafizeni ES &. 882 Vyhla;\slr(a 137/2004 o stravovani a ¢innostech epid.
zavaznych
Vyhlaska Vyhlaska 137/2004 o stravovani a
________________________________________________ 113/2005 o ¢innostech epid. zavaznych
Nafiizeni ES &. 2073 mikrobiologie znaceni
Narizeni ES €. 1935 predméty urcené pro styk s Vyhlaska 132/2004 o
potravinami mikrobiologickych pozadavcich na
----------------------------------------------- Oblasti fizené potraviny
narodni ([ -
legislativou, Oblasti rizené narodni
— - - — ktera je rizena legislativou (oblasti
Oblasti rizené Nafrizenimi ES smérnicemi ES neupravuje evropska
legislativa)




Hygiena a bezpecnost potravin -
legislativa EU

Narizeni ES ¢. 178/2002

Narizeni ES ¢. 852/2004

Narizeni ES ¢. 853/2004

Narizeni ES ¢. 854/2004
Narizeni ES ¢. 882/2004

tzv. ,hygienicky balicek*

Narizeni ES €. 2073 (mikrobiologie)

Narizeni ES €. 1935 (predméty urcené pro styk s
potravinami)




Narizeni Evropskeho parlamentu a Rady (ES)

c. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné
zasady a pozadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky urad
pro bezpecénost potravin a stanovi postupy tykajici se bezpec¢nosti
potravin

Definuje co je viastne potravina

wlPro ucely tohoto narizeni se “potravinou” rozumi
Jjakakoli latka nebo vyrobek, zpracovane, castecne
Zpracovane nebo nezpracovane, ktere jsou urceny ke
konzumaci ¢lovékem nebo u nichz Ize duvodné
predpokladat, Ze je clovék bude konzumovat.“




Dalsi dulezité definice

“Potravinove pravo*

pravni a spravni predpisy pouzitelne ve Spolecenstvi
nebo na vnitrostatni urovni pro potraviny obecné, a
zejmeéna pro bezpecnost potravin; vztahuje se na vsechny
faze vyroby, zpracovani a distribuce poftravin a rovnéz

krmiv, ktera jsou vyrobena pro zvirata urcena k produkci

potravin nebo kterymi se tato zvirata krmi




Dalsi dulezZité definice

“potravinarsky podnik*

verejny nebo soukromy podnik, ziskovy nebo neziskovy,
ktery vykonava cinnost souvisejici s jakoukoli fazi
vyroby, zpracovani a distribuce potravin

“provozovatel potravinarskeho podniku*

fyzicka nebo pravnicka osoba odpovedna za plnéni
pozZadavki potravinového prava v potravinarském
podniku, ktery ridi




Co se rozumi pojmem ,,maloobchod*

manipulace s potravinami nebo jejich zpracovani a
skladovani v mistée prodeje nebo dodavky konecnemu
spotrebiteli

Zzahrnuje distribucni terminaly, provozy verejnéeho
stravovani, zavodni jidelny, podnikove restauracni sluzby,
restaurace a dalsi podobnée stravovaci provozovny,
obchody, distribucni centra supermarketu a
velkoobchodni prodejny




Co znamena “uvadet potraviny na trh“?

drzeni potravin nebo krmiv za ucelem prodeje, vcetne
nabizeni k prodeji nebo jakékoli jine formy prevodu,
zdarma nebo za uplatu, jakoz i prodej, distribuce a dalsi
formy prevodu jako takove




Dalsi dulezZité definice

nebezpeci

biologické, chemické nebo fyzikalni €initele v potravinach nebo
krmivech nebo stav potravin nebo krmiv, které mohou mit
nepriznivy ucinek na zdravi

sledovatelnost

moznost najit a vysledovat ve vsech fazich vyroby, zpracovani a
distribuce potravinu, krmivo, hospodarské zvirete nebo latku,
ktera je urécena k primiseni do potraviny nebo krmiva, nebo u niz
se oc¢ekava, ze takto primisena bude

konecny spotrebitel

konecny spotrebitel potraviny, ktery nepouzije potravinu v ramci
provozovani potravinarského podniku nebo jeho ¢innosti




Narizeni Evropskeho parlamentu a Rady (ES) c.

852/2004
ze dne 29. dubna 2004 o hygiené potravin

B primarni odpovédnost za bezpecnost potravin nese
provozovatel potravinarskeho podniku

m bezpecnost potravin je nutne zajistit jiz ve fazi
prvovyroby

B zasada neporuseni chladiciho retézce




Narizeni Evropskéeho parlamentu a Rady (ES) c.

852/2004
ze dne 29. dubna 2004 o hygiené potravin

B vsSeobecné pouzZivani postupu zaloZenych na zasadach

HACCP (systém kritickych a kontrolnich bodii)

B nevztahuje na dodavani malych mnozstvi viastnich
produktii z prvovyroby konecnému spotrebiteli nebo
mistnimu maloobchodu, ktery je primo dodava

konecnéemu spotrebiteli




Analyza rizika a kriticke kontrolni body

® identifikaci vSech rizik (prevence, vylouceni/snizeni miry rizika
na prijatelnou uroven

n identifikace kritickych kontrolnich bodu

® kontrola nezbytna pro predchazeni riziku, vyloucéeni/snizeni
miry rizika na prijatelnou uroven

m stanoveni kritickych limita v kritickych kontrolnich bodech




Analyza rizika a kriticke kontrolni body

m stanoveni a pouziti uéinnych monitorovacich postupu v
kritickych kontrolnich bodech

® stanoveni napravnych opatreni

®u stanoveni pravidelné provadénych postupu k ovérovani
uc¢inného fungovani opatreni

m soubor zaznamu odpovidajici charakteru podniku




Narizeni evropskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004

ze dne 29. dubna 2004,
kterym se stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny

zivoéisného puvodu
Tofo narizeni se vztahuje take na c¢cinnosti maloobchodu pokud se
Jjedna o dodavani potraviny Zivocéisného puvodu jinému zarizeni,
kromé téchto pripadi:

® c¢innosti spocivaji pouze ve skiadovani nebo preprave (piati
pozadavky na dodrzeni chladiciho retézce)

m potravina zZivoc¢isného puvodu je dodavana
maloobchodnim zarFizenim pouze jinému maloobchodnimu
zafizeni a podle vnitrostatnich pravnich predpisu se jedna
o okrajovou a omezenou ¢innost na mistni urovni




Definice produktu Zivocisného puvodu dle
narizeni 853/2004

SYROVE MLEKO

mléko produkované sekreci mlecne zZlazy hospodarskych zvirat, které
nebylo podrobeno ohrevu nad 40 °C a nebylo ani osetreno Zadnym
Zpiisobem s rovnocennym ucinkem

Musi pochazet vyhradné od zvirai:
® nevykazujici zadny priznak nakazlivé choroby prenosné mlékem a
mlezivem na ¢lovéka;

® jsou celkové v dobrém zdravotnim stavu, nevykazuji znamkynakazy,
ktera by mohla mit za nasledek kontaminaci mléka a mleziva,

B netrpi zadnou infekci pohlavniho ustroji doprovazenou vytokem, ani
enteritidou s prijmem, doprovazenou horec¢kou, nebo viditelnym
zanétem vemene




Definice produktu Zivocéisného puvodu dle
narizeni 853/2004

SYROVE MLEKO

E ktera nevykazuji zadné zranéni vemene, jez by mohlo mit vliv na
miléko a mlezivo

E kterym nebyly podany nepovolené latky ¢i pripravky a ktera nebyla
protipravné osetrena ve smyslu smérnice 96/23/ES

E byla dodrzena pfFipadna ochranna lhita stanovena pro tyto pripravky
a latky




Definice produktu Zivocisného puvodu dle
narizeni 853/2004

E ktera nevykazuji zadné zranéni vemene, jez by mohlo mit vliv na
miléko a mlezivo

¥ kterym nebyly podany nepovolené latky €i pripravky a ktera nebyla
protipravné osetrena ve smyslu smérnice 96/23/ES

E  byla dodrzena pFipadna ochranna lhuta stanovena pro tyto
pripravky a latky




Definice produktu Zivocisného puvodu dle
narizeni 853/2004

pozadavky na hygienu zemédélskych podniku vyrabéjicich
mléko

E zarizeni k dojeni a prostory pro skladovani a chlazeni miéka
a pro manipulaci s mlékem musi byt umistény a
konstruovany tak, aby se omezilo riziko kontaminace
miéka

E prostory pro skladovani mléka a mleziva musi byt chranény
proti Skidcum, musi byt dostate¢né oddéleny od prostor,
za ucelem dodrzeni neporusenosti chladiciho retézce
chladicici zarizeni




Definice produktu Zivocisného puvodu dle
narizeni 853/2004

pozadavky na hygienu zemédélskych podniku vyrabéjicich mléko

E povrch zarizeni, které ma prijit do styku s mlékem a mlezivem
(nastroje, nadoby, cisterny atd. uréené k dojeni, shéru nebo
k prepraveé), musi byt snadno cistitelny a pripadné
dezinfikovatelny a musi byt udrzovan v radném stavu

E je nutné pouzivat pouziti hladké, omyvatelné a netoxické
materialy




Definice produktu Zivocisného puvodu dle
narizeni 853/2004

pozadavky na hygienu zemédélskych podniku vyrabéjicich
mléko

E po pouziti musi byt takové povrchy vyc¢istény a pripadné
vydezinfikovany

E nadoby a cisterny pouzité pri prepravé mléka musi byt pred
dalsim pouzitim vhodnym zpusobem vyc¢istény a
vydezinfikovany, a to po kazdé prepravé nebo sérii preprav
pokud mezi vykladkou a naslednou nakladkou uplynula byt’
jen velmi kratka doba, min. vSak 1x za den




Definice produktu Zivocisného puvodu dle
narizeni 853/2004

pozadavky na hygienu zemédélskych podniku vyrabéjicich
mléko

E miléko musi byt v pripadé, ze je svazeno kazdy den, ihned
zchlazeno na teplotu max. 8°C, ( pokud neni svoz provadén
kazdy den musi byt zchlazeno na teplotu max. 6°C)

E béhem prepravy musi byt zachovan chladici retézec a pri
dodani do cilového zarizeni nesmi teplota mléka ani
mleziva vyssi nez 10°C




Definice produktu Zivocisného puvodu dle
narizeni 853/2004

Tyto pozadavky neni nutno dodrzovat pouze pokud:
E je mléko zpracovano do 2 hodin po nadojeni

=« nebo...

E je z technologickych diuvodu souvisejicich s vyrobou
nékterych mléénych vyrobku nezbytna vyssi teplota a
prislusny organ ji povoli.




Definice produktu Zivoéisného puvodu dle
narizeni 853/2004

Kvalitativni pozadavky na syrove kravske mléeko

Obsah mikroorganismu pri <100 000 (*)
30°C (v 1 mli)

Obsah somatickych bunék (v < 400 000 (**)
7
ml)

Kvalitativni poZadavky na syrove mléeko od ostatnich
druhu

Obsah mikroorganismu pri <1 500 000 (*)
30 °C (na ml):




Definice produktu Zivocisného puvodu dle
narizeni 853/2004

musi byt vejce az do prodeje spotrebiteli
udrzovana €ista, sucha, bez cizorodého zapachu, uc¢inné
chranéna proti

otfesum a prfimému slune¢énimu svétlu
skladovani a preprava vajec az do prodeje koneénému
spotrebiteli,
pokud mozno pri stalé teploté, ktera nejlépe zarucuje jejich
jakost
z hygienického hlediska (pokud neni uréeno narodni
legislativou)




Definice produktu Zivocisného puvodu dle
narizeni 853/2004

MASO
Priloha 11l

preprava zivych zvirat na jatky (kap. 1)
pozadavky na jatky (kap. 2)

pozadavky na bourarny/porcovny (kap. 3)
hygiena porazky (kap. 4)

hygiena bourani/porcovani/vykost'ovani (kap. 5)
nucena porazka mimo jatky (kap. 6)

skladovani a preprava (kap. 7)




Narizeni komise (ES) c. 2073/2005
ze dne 15. listopadu 2005
o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

uvadi definice tykajici se mikrobiologie

mikroorganismy, mikrobiologické kritérium, kritérium bezpecnosti
potravin, partii, doba udrznosti, potravina uréena k primé spotrebé,
poftravina uréena pro kojence, potravina urcena pro zvlastni lécebné
ucely, vzorek, reprezentativni vzorek, dodrzovani mikrobiologickych

kritérii




Narizeni komise (ES) ¢. 2073/2005

~mikrobiologickym kritéeriem*

vymezuje prijatelnost produktu, partie potravin nebo procesu
na zakladé nepritomnosti, pritomnosti ¢i poctu
mikroorganismu a/nebo na zakladé mnoZstvi jejich
toxinu/metabolitii na jednotku/y hmotnosti, objemu,
plochy ci partie

~doba udrznosti“

se rozumi obdobi predchazejici bud’ datu ,spotrebujte

do“, nebo datu minimalni trvanlivosti podle c¢lanki 9 a 10
smérnice 2000/13/ES




Narizeni komise (ES) ¢c. 2073/2005

nmpotravinou urcenou k prime spotrebé*

se rozumi potravina, ktera je producentem nebo vyrobcem
urcena k primeé lidske spotrebé, aniz by bylo nutné ji tepelnée
upravovat ci jinak zpracovavat za ucelem ucinného odstranéni
CGi sniZeni dotcenych mikroorganismu na prijatelnou uroven

sdodrzovanim mikrobiologickvch
oagickvci

se rozumi ziskavani vyhovujicich
Ci prijatelnych vysledku podle prilohy I pri provadéni vysetreni

podle hodnot stanovenych pro jednotliva kritéria
prostrednictvim

odbéru vzorkii, provadéni vysetreni a napravnych opatreni

v souladu s potravinovym pravem a pokyny prislusného
organu

itéri“




Narizeni komise (ES) ¢. 2073/2005

povinnosti provozovatele potravinarského podniku

ve vSech fazich vyroby, zpracovani a distribuce potravin, véetné maloobchodu,
v ramci svych postupu zalozenych na zasadach HACCP spolu s uplatriovanim
spravné hygienické praxe pfijimat opatreni k zajisténi:

aby suroviny a potraviny podléhajici jejich kontrole byly
dodavany, zpracovavany a byio s nimi manipuiovano tak,
Zze se dodrzi kritéria hygieny vyrobniho procesu

aby kritéria bezpecnosti potravin platna po celou dobu
udrznosti produktiu mohla byt dodrzena za rozumné

predvidatelnych podminek distribuce, skladovani a
pouzivani




Narizeni komise (ES) ¢c. 2073/2005

Provozovatelé potravinarskych podnikti odpovédni za
vyrobu produktu museji v pripadé potreby provadeét
studie podle prilohy Il s cilem provérit, zda jsou po
celou dobu udrznosti dodrzovana prislusna kritéria. To
se tyka zejména potravin uréenych k primeé spotrebé,
které podporuji rust Listeria monocytogenes a které
mohou predstavovaftriziko Listeria monocytogenes pro

verejnée zdravi.




Narizeni komise (ES) ¢. 2073/2005

Dulezité jsou zejména prilohy tohoto nafizeni

¥ maso a masné vyrobky
" miékocam
® vajec¢né vyrobky

® produkty rybolovu

® zelenina, ovoce a vyrobky z nich




Narizeni komise (ES) ¢c. 2073/2005

® stanovuje u kazdé skupiny komodit tyto ukazatele:
¥ mikroorganismy

= plan odbéru vzorku

® limity mnozstvi vyskytu mikroorganismu
® pouzita analyticka referenéni metoda

® faze na niz se vztahuje kritérium

H opatfieni v pfipadé nevyhovujicich vysledku




Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
c. 1935/2004 ze dne 27. rijna 2004

o materialech a predmeétech uréenych pro styk
s potravinami

Obecné pozadavky

7. Materialy a predmeéty, véetné aktivnich a
inteligentnich materialu a predmeétu, musi byt vyrobeny
v souladu se spravnou vyrobni praxi tak, aby za
obvyklych nebo predvidatelnych podminek pouziti
neuvolnovaly své slozky do potravin v mnozstvich, ktera
by mohla:

B a) ohrozit zdravi lidi
m b) zpusobit neprijatelnou zménu ve sloZeni potravin
B c) zpiusobit zhorseni organoleptickych viastnosti potravin




Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
c. 1935/2004 ze dne 27. rijna 2004

o materialech a predmétech uréenych pro styk
s potravinami

Obecné pozadavky

2. 0znacovani, reklama a obchodni uprava materiala
nebo predmétu nesmi byt zavadéjici pro spotiebitele




Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
c. 1935/2004 ze dne 27. rijna 2004

o materialech a predmeétech uréenych pro styk
s potravinami

pozadavek na dodrzeni sledovatelnosti

m sledovatelnost materiali a predmétu musi byt zajisténa ve
vsech fazich procesu, aby byla usnadnéna kontrola, stazeni

vadnych vyrobku, informovanost spotrebitele a vymezeni

odpovédnosti




Nazarodni legislativa Ceské republiky

Narodni Legislativni predpisy platné v CR
(legislativa harmonizovana- vznika zapracovanim tzv.
»SMernic)

Legislativa narodni (oblast legislativy, ktera neni

upravovana evropskou legislativou), jeji rozsah se
postupné snizuje




1710/1997 Sh. zakon o potravinach
Zakladni potravinarsky predpis

zakladni potravinarsky predpis- zakon o potravinach 110/1997
Sbh.

povinnosti provozovatelu potravinarského podniku
klasifikace tél jatecnych zvirat

baleni potravin

oznacovani potravin

uvadeéni potravin do obéhu

pFeprava potravin a tabakovych vyrobku




1710/1997 Sh. zakon o potravinach
Zzakladni potravinarsky predpis

§ 4a klasifikace tél jateénych zvirat

,,Provozovatel potravinarskeho podniku provozujici jatka (dale
jen ,provozovatel jatek”), ktery porazi jatecna zvirata, je povinen
zajistit klasifikaci a oznaceni jatecnych zvirat zpiusobem a v
rozsahu stanoveném primo pouZzitelnymi predpisy Evropskych
spolecenstvi upravujicimi klasifikaci jatecnych zvirat?) a

provadécim pravnim predpisem.*




110/1997 Sh. zakon o potravinach
Zzakladni potravinarsky predpis

klasifikace tél jatecnych zvirat

Ale toto neplati pokud porazite ...
® v roénim prumeéru nejvyse do 100 kusu prasat tydné,

B pouze prasata narozena a vykrmena ve viastnich chovnych

zarizenich a ktera vSechna jate¢né upravena téla bouraji,

® jatecna prasata, ktera jsou na zadost zadatele dodavana

pouze k porazce pro viastni spotrebu,

u dospély skot v roénim pruméru nejvyse do 20 kusu tydné.




1710/1997 Sh. zakon o potravinach
Zzakladni potravinarsky predpis

nevztahuje se take na:

m prasnice, kryptorchidy a kance, ktefi slouzili k u¢elum
plemenitby,

m dospély jatecny skot, ktery je na zadost zadatele dodavan
pouze k porazce pro viastni spotrebu.




1710/1997 Sh. zakon o potravinach
Zzakladni potravinarsky predpis

§ 6 Oznacovani potravin

nazvem obchodni firmy a sidlem vyrobce nebo
prodavajiciho, ktery je usazen v ¢lenské zemi Evropskeé
unie (u fyzické osoby jméno/prijmeni/misto podnikani

nazvem druhu, skupiny nebo podskupiny potravin
udajem o mnozstvi vyrobku

datem pouzitelnosti nebo datem minimalni trvanlivosti
(podie druhu vyrobku)+ pfipadné udajem o zpusobu
skladovani + pFip. udajem o zpusobu pouziti




113/2005 Sh. zakon o potravinach
Zakladni potravinarsky predpis

Upravuje v podrobnych ustanoveni zakladni pozZzadavky
Zakona 110/1997 Sbh.




326/2001 Sb. Vyhlaska pro maso, masne
vyrobky, ryby, ostatni vodni zivocichy a
vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich
tzv. komoditni vyhlaska

W oznacovani masa §3

m wvadéni do obéhu §6
m prodej §9
m definice masnych vyrobku dle vyhlasky §10

® oznacovani masnych vyrobku §12




326/2001 Sb. Vyhlaska pro maso, masne
vyrobky, ryby, ostatni vodni zivocichy a
vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich
tzv. komoditni vyhlaska

m pripustne hmotnostni odchylky §12a
m pozadavky na jakost § 13

m technologické poZadavky u masnych vyrobku § 14




326/2001 Sb. Priloha ¢.1T maso

Clenéni na druhy a skupiny

_ Tabulka 1
Clenéni masa, s vyjimkou nedéleného jateéné upraveného téla drubeze a
déleného jateéné upraveného téla drubeze

Druh Skupina
vysekove maso
kosti
droby
syrove sadlo, syrovy Idj
mMaso krewv

mileté maso

kralik, krali€i maso

maso Zvere ve farmmovem chovu
Zverifna

dribeZi maso




326/2001 Sb. Priloha c.4 masne vyrobky

] Tabulka 1
Clenéni na druhy a skupiny

Druh Skupina

tepelné opracovany

tepelné& neopracovany

masny vyrobek trvanlivy tepelné opracovany

trvanlivy fermentovany

masny polotovar

kuchyrisky masny polotovar

konzerva

polokonzerva




326/2001 Sb. Priloha c.4 masne vyrobky

Tabulka 2
Nejvyssi obsah tuku a pojivové tkané v mase uréeném jako slozka pri vyrobé
masnych vyrobku
Druh Obsah tuku Obsah pojivovych tkani
(Yo hmot.) (% hmot.)
maso savcl s vyjimkou 25 25

kraliCiho a veprového
a smési druht mas
s pfevahou masa savcl

maso vepiove 30 25

maso dribezi a kralici 15 10




326/2001 Sb. Priloha c.4 masne vyrobky

Druhy masnych vyrobku

sSpekacek, kabanos, vidensky parek, debrecinsky parek,
jemny parek, lahudkovy parek, spissky parek, ostravska
klobasa, Sunkovy salam, gothajsky salam, junior salam, cesky
salam

Trvanlivée vyrobky
vysoc€ina, selsky salam, turisticky trvanlivy salam, poli¢an,
herkules, dunajska klobasa, lovecky salam, paprikas




147/7998 Sbh. Vyhlaska Ministerstva

zemédélstvi o zpusobu stanoveni kritickych
bodu v technologii vyroby

Definuje co je to kriticky bod

technologicky usek, jimz je postup nebo operace
vyrobniho procesu nebo procesu uvadeéni potravin do
obéhu'), ve kterych je nejvétsi riziko poruseni zdravotni
nezavadnosti potraviny a v nichz se uplatihuje ovladani
ruznych druhti nebezpeci ohrozujicich nezavadnost
potraviny s cilem zamezit, vyloucit, popripadé zmensit
tato nebezpeci




147/7998 Sb. Vyhlaska Ministerstva zemedeélstvi o
zpusobu stanoveni kritickych bodu v technologii vyroby

Co je to systéem kritickych bodii

systémem kritickych bodu systém, kterym se
identifikuji, hodnoti a ovladaji vyznamna nebezpeci
v kritickych bodech




147/1998 Sh. Vyhlaska Ministerstva zemeédeélstvi o
zpusobu stanoveni kritickych bodu v technologii vyroby

Definice spravne vyrobni praxe

spravnou hygienickou praxi dodrzovani vSech pravem
upravenych hygienickych pozadavku a povinnosti v
procesu vyroby potraviny a pri jejim uvadéni do obéhu a
uplatnéni hygienickych pravidel odpovidajicich obecné
uznavanéemu vedeckému poznani pro dosazeni a uchovani
zdravotné nezavadnych potravin. Ministerstvo zemeédélstvi
zverejni pravidla spravné hygienické praxe ve Véstniku
Ministerstva zemédélstvi Ceské republiky a v éeskeé
technické normé,?)




147/1998 Sh. Vyhlaska Ministerstva zemédeélstvi o
zpusobu stanoveni kritickych bodu v technologii vyroby

Dulezity je popis vyrobku a zohlednéni nasledujicich faktoru:
m biologicke, fyzikalni a chemickée viastnosti vyrobku

mikrobicidni ¢i mikriobistaticke osetreni (soleni, uzeni,
konzervanty)

AR e R mis s - eouaa

zpusob baleni

datum pouzitelnosti nebo datum minimalni trvanlivosti
zpusob a podminky uvadéni vyrobku do obéhu
technologicky postup vyrobku

predpokladané pouZziti vyrobku




289/2007 Sbh.

Prodej malych mnozstvich

cerstvé drubezi maso (§10)
cerstve krali¢ci maso (§11)
syrové miéko (§13)
cerstva vejce (§14)

véeli produkty (§15)




289/2007 Sbh.

Prodej malych mnozstvich

m primo koneénému spotrebiteli, a to ve svém
hospodarstvi, anebo v trznici nebo na trzisti,

nejblizsich k jeho hospodarstvi,

B do mistni maloobchodni prodejny, ktera je

prodava primo koneénému spotrebiteli.




289/2007 Sb. a 166/1999 Sb. (veterinarni
Zakon)

Prodej malych mnozstvich

Mistni maloobchodni prodejna

Maloobchodni prodejna s odpovidajicim
sortimentem zivocisnych produktu v obci, ktera je z
obci, v nichz je takova maloobchodni prodejna
nejblize hospodarstvi chovatele (166/1999 Sb., §27a,
§odst. 2




289/2007 Sb. - Syrové mléko (§13)

E  Chovatel muze v malych mnozstvich prodavat se souhlasem
krajské veterinarni spravy syrové, mlékarensky neosetrené
miléko a syrovou smetanu v misté vyroby primo koneénému
spotrebiteli pro spotrebu v jeho domacnosti (odst. 1)

E  Neni-li syrové mléko uréené k primému prodeji prodano do 2
hodin po nadojeni, musi byt zchlazeno na 8 °C a zchlazené
prodano do 24 hodin po nadojeni (odst. 5)

E  Za malé mnozstvi syrového, mlékarensky neosetreného miléka
a syrové smetany, uréené k primému prodeji jednomu
koneénému spotrebiteli, se povazuje takové mnozstvi tohoto
syrového mléka nebo syrové smetany, které odpovida obvyklé
denni spotiebé tohoto mléka v domacnosti®) daného
spotrebitele. (odst. 6)




289/2007 Sb. - Syrové mléko (§13)

F  hygienické pozadavky na vyrobu syrového mléka, pozadavky
na prostory a vybaveni, na hygienu béhem dojeni, shéru a
prepravy a na hygienu personalu stanovené predpisy
Evropskych spolecenstvi?) plati pro hospodarstvi, z néhoz
pochazi syrové mléko, které je predmétem primého prodeje,
obdobné. (odst. 3)

E primy prodej syrového mléka musi byt provadén v mistnosti
oddélené od staji, vybavené chladicim zarizenim, ve které je
na viditelném misté upozornéni "Syrové mléko, pred pouzitim
prevarit”. Je-li z hospodarstvi dodavano mléko do shérného
strediska, standardizacniho strediska nebo podniku pro
oSetreni mléka, musi byt mistnost slouzici k pfimému prodeji
syrového mléka oddélena od mléc¢nice (odst. 4)




128/2009 Sh. Vyhlaska o prizpusobeni
veterinarnich a hygienickych pozadavku pro
nékteré potravinarskeé podniky, v nichz se

a1 4

zachazi se zivocisnymi produkty

Prizpusobeni poZadavki pro potravinarské podniky s
malym objemem vyroby — v podstate jde o tzv.

wprodej ze dvora“




128/2009 Sb.

Prodej ze dvora - maso a masné vyrobky,
OKRAJOVA A OMEZENA CINNOST

® boura se max. 3,5 tun vykosténého masa, anebo
tomu odpovidajici mnozstvi nevykosténého masa
(maso domacich kopytniku)

H porcuje se max. 1,5 tun masa, jde-li o maso drubezi
nebo kraliéi

® vyrobi se max. 4,5 tun masnych vyrobku




128/2009 Sb.

Prodej ze dvora- maso a masné vyrobky,
OKRAJOVA A OMEZENA CINNOST

mnozstvi dodavaného masa a masnych vyrobku
neprekracuje 35 %

® vyrobeného vykosténého masa, anebo tomu
odpovidajici mnozstvi nevykosténého masa (maso
domacich kopytniku)

® vyrobeného masa, jde-li o maso drubezi nebo krali¢i

® vyrobenych masnych vyrobk




128/2009 Sbh.

jatky - porazka max. 20 velkych dobytc€ich jednotek
tydne, max. 1 000 velkych dobytcich jednotek
rocné

m nemusi mit vhodne a hygienicke staje, ani
predporazkove ustajeni, pokud jsou zvirata po
premisténi na jatky prevedena primo do prostoru
porazky

B nemusi mit samostatny prostor s vhodnym zarizenim
pro cisteni, myti a dezinfekci dopravnich prostredku
urcenych k preprave jestlize jsou jatecna zvirata
prepravovana na jatky primo z hospodarstvi
chovatelem nebo dopravcem, pokud tento chovatel
nebo dopravce maji k dispozici vliastni nebo jiné
takové zarizeni odpovidajici hygienickym poZadavkiim




128/2009 Sb.

®m  poftravinarsky podnik s jatkami, v nemz se boura
nejvyse 5 tun masa tydné nemusi mit zvlastni
prostory na bourani masa, pokud jsou v porazecim
prostoru, ktery slouzi take k bourani masa, pokud
provadeéeny tyto cinnosti casove oddeéelené

B jatky, které nemaji uzamykatelné zarizeni vyhrazenée
pro porazena nemocna zvirata nebo zvirata podezrela
Z nakazy, nemusi zarizeni pouzité pro porazku
takovych zvirat vycistit, umyt a dezinfikovat pod
urednim dohledem pred zahajenim porazky jinych
zvirat pokud se cisténi a dezinfekce tohoto zarizeni
provadéji v souladu se sanitacnim radem jatek a
uredni veterinarni Iekar nebo uredni veterinarni
asistent kontroluji vysledky tohoto cisténi pred
opétovnym zahajenim porazeni




128/2009 Sb.

m drubeZi jatka, v nichZ je poraZzeno nejvyse 1 000 kusu
kriut, hus nebo kachen tydne a nejvyse 50 000 kusiu
krut hus nebo kachen rocne, a drubeZzi jatka, v nichz
Jje porazeno nejvyse 3 000 kusii ostatni dritbeZe tydne
a nejvyse 150 000 kusu ostatni dritbeZe rocné,
nemusi mit uzamykatelne zarizeni pro chladlrenské
skladovani pozastaveného masa a mohou skladovat
fofo maso spolu s ostatnim masem v jednom
chladirenskéem prostoru, pokud se nejedna o maso
dribezZe podezreié z nakazy, toto maso je uioZeno tak,
aby nemohlo nepriznive ovliviovat jine maso, a byla
prijata organizacni opatreni, ktera zabranuji
nespravnemu pouziti tohoto masa

m  potravinarsky podnik s drabezZimi jatkami, v nichZ se
porcuji nejvyse 2 tuny masa tydnée, nemusi mit
zvlastni prostory na porcovani masa pokud jsou v
porazecim prostoru, ktery slouzi take k porcovani
masa, provadény prislusnée cinnosti casove oddélené




128/2009Sb.

maloobchodni zarizeni

m prodej do maloobchodni sité, na mistni urovni v ramci
1 kraje nebo kraju s timto krajem sousedicich,
celkovy podil vyroby do 35% produkce

Jjine maloobchodni zarizeni

B dodani primo koneénému spotrebiteli
® opracovava dale jen na vyslovné prani koneéného
spotrebitele




Zdroje, odkazy
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