


Na hov�zí vývar.
�ebro na polévku

Hov�zí pupek, zbavený všech tu�ných �ástí. 
Hodí se na roládu, kapsu, lze nakrájet na guláš, 
vhodné na rychlé grilování vcelku, 
v�tomto p�ípad� krájíme porce a� po upe�ení. 
Mletý se hodí na hamburgery.

Pupek extra
Na polévky i omá�ky.
Pupek

Vynikající maso s�morkovou kostí, ideální 
k�pomalému dušení p�i nízké teplot� - obsypané 
zeleninou nebo na vín� a bylinkách, nemusí se 
moc podlívat, morek se pomalu rozpouští.
U �ezníka dostanete spíše na objednávku, 
proto�e se musí �ezat pásovou pilou.

No�ina – „Osso buco“

Masové kosti na polévku.
Harfy

Odebírají hlavn� restaurace na grilování.
�ebro na gril

Na dušení i ro�n�ní a grilování, má málo tuku.
Rošt�ná (nízký rošt�nec)

Na steaky. S�min. 1 cm vrstvou tukového krytí, 
b�hem p�ípravy pouští tuk do masa 
a je tedy š�avnat�jší.

Vysoký rošt�nec neboli entrecote
(rošt�ná)

Š�avnatý sval s�dlouhými vlákny pou�ívaný 
na rychlé grilování, pe�ení v�troub� a na pánvi. 
Mo�no pou�ít i na roládu.

Hov�zí veverka 
– také n�kdy �eznická panenka

Na steaky, plátky, ptá�ky, jakoukoli omá�ku, 
i na sví�kovou, také na guláš, pokud 
ho máte rádi libový.

Vrchní šál
Je o n�co tvrdší ne� falešná sví�ková z�plece, 
pou�ívá se i na tatarák.

Falešná sví�ková (z kýty)

Velmi kvalitní maso, pou�ívá se nap�. na pravý 
škrábaný tatarák, bifteky, n�kdo i na dušení, 
sví�kovou ap.

Pravá sví�ková
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