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Wagyu skot (WA) pochazi z plvodnich japon-
skych plemen, které se prizpusobovaly unikat-
nimu japonskému prostiedi a rozliSuje se na 4 ple-
mena, tedy japonské &erné, japonské hnédé,
japonské kratkorohé a japonské bezrohé. Nejvy-
znamnéjsim typem je japonské €erné plemeno.
Nejpozoruhodnéjsi charakteristikou pro hovézi
maso wagyu je jeho intenzivni mramorovani,
kromé toho i sloZeni tuku je odliSné od ostatnich
plemen se specifickou sladko mastnou vuni.
Obsah intramuskularniho tuku (IMT) se liSi v zavis-
losti na délce vykrmu a plemeni. Vysoce mramo-
rované wagyu maso ma vyssi obsah mononenasy-
cenych mastnych kyselin (MUFA) diky vysoké kon-
centraci kyseliny olejové. MUFA maji priznivy vliv
na celkovou hladinu cholesterolu. V 70. az 90.
letech 20. stoleti byl wagyu skot vyvezen do USA
a diky tomu se nasledné rozsifil po celém svété.
Pocatky chovu plemene wagyu v Ceské republice
se datuji do roku 2006. Wagyu hovézi maso je
jedno z nejvice luxusnich potravinarskych pro-
duktu na svété. Nejdrazsi a nejkvalitnéjsi wagyu
maso je tenderloin (svickova) z oblasti Matsusaka,
jehoz cena je témér 1000 Euro za 1 kg.

Charakteristika plemene WA

Wagyu, s oficialni zkratkou WA v ustfedni evi-
denci, je v nasich zemépisnych Sirkach sice méné
znamym plemenem, ale v ramci celosvétového
mérfitka se jedna o fenomén. Jméno wagyu pak
nese japonsky zaklad, kdy ,wa" oznacuje néco
japonskénho a ,gyu” pak skot. Plemeno je puvodni
japonské, geneticky rohaté, masného uzitkového
typu, mensiho az stfedniho télesného ramce
s dobrou chuzi, co se odrazi v minimalni devastaci
pastevniho arealu. Plemeno je obecné pomeérné
nenaro¢né jak na podminky prostiedi, tak na
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1: Vysok& uUroven mramorovdni u wagyu, partie masa

VvyZivu. Wagyu vynika velmi klidnym temperamen-
tem, ktery je cenén chovateli zejména v oblasti
manipulace a oSetrfovani. Jedinci byvaji ¢erného
az Cerveného zbarveni. Zajimavym faktem je
i vyborna kvalita rohoviny wagyu, ktera se uplat-
Auje i pro rostové technologie. Z hlediska repro-
dukénich parametrd je vyborna plodnost a sou-
¢asné snadné a bezproblémové teleni pro nizsi
porodni hmotnost telat, ktera se pohybuje v roz-
mezi 25-28 kg u jalovi¢ek a do 35 kg u bycku. Svuj
celosvétovy véhlas tohoto plemena spociva v pro-
dukénich parametrech, predevsim tedy v masné
uzitkovosti. Wagyu disponuje vynikajici jate€nou
hodnotou a nejcennéjsim parametrem kvality
jeho masa je mramorovani (obr. €. 1). To podmi-
Auje znacné vyjadieni intramuskularnino tuku.
Intramuskularni tuk ma i dieteticky zajimavé slo-
zeni a samotny pfi pokojové teploté nizky bod
tani (obr. & 2). Diky genetickému zakladu lIze
dosahnout znaéného mramorovani riznymi zpu-
soby chovu, tedy od téch extenzivnich az po ty
velmi intenzivni. Mramorovani je v kulinarském
odvétvi nesmirné cenéno, a tak se vyuziva v chovu
pfipafovani pro moznost lepsSiho zhodnoceni

: Srovnani konven&niho a wagyu masa pri pokojové teploté& (foto: Josef Miller)
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masa kfizencu. Prikladem je velmi bézné napfiklad
v USA kfizenci 50% wagyu a 50% aberdeen angus
(obr.€. 3), nebo 50 ¢i 75% wagyu a 50 &i 25% masny
simental (obr. &. 4) aj. Rozdil v mramorovani
a v osvaleni je samozifejmé i mezi pohlavimi.
Vykrm v klasickém pojeti trva pomérné dlouho
(cca. 3 roky) a je rozdélen do dvou zakladnich fazi.
V prvni fazi vykrmu, ktera trva priblizné rok, jsou
zvifata chovana extenzivnim zplsobem na pastvi-
nach. V druhé fazi, ktera je pro samotné specifi-
kum mramorovani masa nejpodstatnéjsi, se zvi-
fata intenzivnéji krmi jadrnym krmivem. Tento
fazovany a pomérné dlouhy vykrm vede k dosa-

Zzeni nejvyssi kvality mramorovani. Zvirata se obvy-
kle porazeji kolem 30.-35. mésice zZivota.

Historie a vyvoj wagyu

Puvod japonskych plemen souvisi s kontinental-
nimi ¢inskymi plemeny, které se do Japonska
dostali prostiednictvim Korejského poloostrova
nékdy v obdobi Yayoi (v letech 300 pf. n. . - 300 n.
1.). Jako hlavni plemeno, které se pies Korejsky
poloostrov dostalo do Japonska se uvadi plemeno
hanwoo (Smith, 2015). Hlavnhim dlivodem bylo vyu-
Ziti skotu v zemédélstvi na ryzovych polich. V pru-
bé&hu historie byl dobytek zapojen do rliznych ¢in-
nosti, nebot jeho kratké a silné koncetiny byly
velmi uzite€né pro dopravu rdznych surovin.
Béhem obdobi Heian (794-1185 n. |.) byl dobytek
také vyuzivan zejmeéna v Kjotu cisaiskou rodinou a
aristokracii k tahani vozul. K tahani bfemen vedle
klasickych zemédélskych ¢&innosti byla zvirata
obecné bohaté vyuzivana, kdy se podilela béhem
obdobi Edo (1603-1868 n. |.) na tahani Zeleza v
oblasti Chugoku, dale pak napf. z oblasti Tohoku
(pobfezi Sanriku) pfenasela na zadech sUl do vnit-
rozemi ostrova (Motoyama et al., 2016).

O Obr. &. 3:
Miller (foto: Jaroslav Valenta)

Kr¥iZenka wagyu a aberdeen angus. Wagyu farma
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4: Uprostred fotografie k¥iZenec 50 % wagyu
a 50 % masny simentdl, vpravo a vlevo 100% wagyu byci.
Wagyu farma Miller (foto: Jaroslav Valenta)

V dobé, kdy byl skot v Japonsku vyuzivan
k tahani brfemen, nabozZenstvi nedovolovalo
konzumaci hovéziho masa. Zakaz konzumace
masa se datuje vice jak tisic let pred rokem 1868
v tomto ohledu bylo obdobi Edo, které je spojeno
se zalozenim S6égunatu Tokugawa. Buddhistické
vlivy a nedostatek taznych zvifrat mél vyznamny
podil na zakazu konzumace masa. Zmeéna prisla
s koncem vlady tokugawskych sogunu a s obno-
Vou cisaistvi (reformy cisaie Meiji) byla tendence
k oslabeni buddhistického vlivu, prijeti urcitych
zapadnich navykl a odstranovani socialnich
bariér. V obdobi Meiji (téZ psano Meidzi) a moder-
hizace Japonska doslo za ucelem zvyseni pracov-
nhich schopnosti japonského dobytka k importu
fady britskych a kontinentalnich evropskych ple-
men skotu (brown swiss, ayrshire, devon, simen-
tal, shorthorn, aberdeen angus) (Motoyama et al.,
2016). Jako prvni byla dovozena plemena short-
horn a devon v roce 1868. Za desetileté obdobi
pak bylo pfivezeno zhruba 2600 kusU britského
a kontinentalniho dobytka (Minezawa, 2003,
Namikawa, 1992). Kfizenci byli sice télesnym
ramcem vétsi a doslo i ke zvyseni produkce mléka,
ale ke zvyseni fyzického vykonu nedoslo (Hirooka,
2014). Obecné vsak obdobi Meiji neznamenalo
velky zlom ve stravovacich navycich Japoncd.
TEMEr celé dalsi stoleti bylo jesté dlouhou cestou
k vyznamnéjsi konzumaci masa. Pozdéji se také
zacalo vyuzivat hovézi maso jako soucast vojen-
ské stravy, které meélo prinaset bojovnikim vétsi
silu. Kdyz se tito bojovnici vratili do svych
domovu, pfinesli s sebou i chut po hovézim mase,
ovéem dochazelo k rozporu se starSimi, ktefi
takovou konzumaci stale povazovali za hanici
jejich presvédc€eni a tehdejsi stravovaci kulturu.
Jelikoz takové pocinani by znamenalo zneucténi
domova, tak si zemédélci pripravovali prvni
hovézi maso venku na ryzovych polich. Traduje
se, ze si rozpalili k obédu pluhy nad uhlim a pfi-
pravovali si timto zplisobem maso, dnes oznaco-
vano jako japonské ,Plow Share Cooking”.
Postupné si zemédélci zacali sva stada selektivhé




chovati pro vilastni spotifebu. V roce 1910 po pred-
chozim nezdaru s kfiZzenim japonskych plemen
s evropskymi plemeny doslo k omezeni az nako-
nec zakazu importu cizich plemen. To vSak nezna-
menalo konec kfizeni, ke kterému dochazelo
i nadale v ramci mistnich samosprav Japonska, tim
se stale zvySovala geneticka rozmanitost plemen
(Motoyama et al., 2016). V roce 1919 na zakladé
rozhodnuti japonské viady byl v kazdé prefektuie
vytvoiren registraéni systém, ktery v podstaté
znamenal vybérové fizeni zamérené na vyc&lenéni
takového skotu, u kterého bude vyhodna
kombinace pfiznivych uzitkovych vlastnosti
vychazejicich z pulvodnich i importovanych
piedkl s cilem zajisténi urcité uniformni kvality
zvifat (Hirooka, 2014).

Klasicka produkce hovéziho masa v Japonsku
nema dlouhou tradici. Po€ala vyznamné ve chvili
rychlého nastupu ekonomiky, kdy zemédélské
stroje nahradily tazny dobytek (60. Iéta 20. stoleti),
ktery se prfesunul do oblasti masné produkce
(Motoyama et al., 2016). Za toto kratké obdobi
pfriblizné 50 let prodélal chov masného skotu
urcité zmény, které navzdory modernim techno-
logiim zachovavaji svUj tradi¢ni raz. V 60. letech
20. stol. byl wagyu skot zarazen mezi masna ple-
mena. Testovani potomkt pro produkci hovéziho
masa bylo zahajeno v roce 1968 a byly zavedeny
testovaci programy Vv ustiednich stanicich.
Dal$imi dulezitymi milniky v historii wagyu jsou
70.-90. léta 20. stol., kdy dochazelo
k vyvozu jedincl do USA. Tim se
vzacny geneticky material

prohlasila wagyu za narodni poklad a doslo tak
k zakazu vyvozu zvirat véetné genetického mate-
rialu (Jezkova, 2017). Japonci se dlouho branili
importu jiného hovéziho masa, k urcité libe-
ralizaci v tomto ohledu doslo v roce 1991 a dale
i po roce 2011. Od té doby, co wagyu bylo chovano
zejména pro masnou produkci, bylo mramoro-
vani vyznamnym parametrem kvality japonského
hovéziho. Po roce 1991 tak byl kladen
o to vétsi dlraz na odliSovani japonského
a importovaného hovéziho masa prostirednictvim
urovné vyjadieni obsahu intramuskularniho
tuku.

Preference konzumace hovéziho masa v ramci
japonskych ostrovl nebyla historicky vyrovnana.
V oblastech severné a vychodné od Tokia po
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0 Obr. &. 5: Mapa Japonska zndzortiujici prefektury a mé&sta. V pravém spodnim rohu ochrannd zndmka japonského hové&zi
wagyu, kterd garantuje plvod a plemeno japonského masa (foto: Sdrka Jindréskova)
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Hokkaido bylo oblibené spise maso veproveé,
kdezto jihozapadné dominuje hovézi. Obecné cely
region Kansai (téz znamy jako Kinki) zahrnujici
prefektury Mie, Kobe, Kjoto atd. je hlavnim tézis-
tém spotreby hovéziho masa v Japonsku (obr.
¢. 5). Na konci 20. stoleti snédl priimérny Japonec
51 kg hovéziho masa (v r. 2012 to C¢inilo
5,9 kg/rok). Mechanizace zemédélstvi, priznivy
dopad korejské valky, ekonomicky rist, to vse jsou
faktory, které umoznovaly JaponcUm luxus ve
formé hovézinho masa. | kdyz se zda byt vysoké
mramorovani tou nejpozoruhodnéjsi vlastnosti
wagyu hovéziho masa (obr. €. 6), neni to jen tento
fakt, nybrz pravé i unikatni japonsky produké&ni
systém tohoto masného skotu se zna¢né podili na
vysoké kvalité této komodity, jedna se napfr.
o zpusob chovu v ramci drobnych chovatell, jed-
notny klasifika¢ni systém, specialni technika zpra-
covani jate€nych zvifat a mnohé dalsi. Nejenom
diky témto aspektim se wagyu maso dostalo na
celosvétovy trh jako vyznamny produkt, ktery
zejména v tom kulinaiském svété nabyl na popu-
larité a jakoby stanovil nové normy pro jakost
v hodnoceni gurmanské kvality masa. Nasledkem
toho véeho bylo wagyu maso v roce 2013 zara-
zeno jako nehmotné kulturni dédictvi UNESCO.
Japonské hovézi maso ma i svou ochrannou
znamku (obr. €. 5), ktera garantuje geograficky
puvod hovéziho masa pochazejiciho z Japonska
(narozenim i vychovou jedincl) a dale plemenny
puvod vychazejici ze 4 Cistokrevnych plemen (viz.
dale), pfipadné jejich kfizencu (Motoyama et al.,
2016).

V Japonsku nese chov tohoto masného dobytka
pomérné zvlastni parametry, které mizeme jen
tézko porovnavat se zapadoevropskym a americ-
kym svétem. V Japonsku je plemeno povaZzovano
za narodni poklad a fadu let bylo také adekvatné
cenéno a chranéno. Japonsko je tak celosvétové
domovem nejvétsi populace 100 % WA (96 % celo-
svétové 100 % WA populace). V roce 2010 bylo
v Japonsku napocitano 737 281 plemennych krav
(Hirooka, 2014). V roce 2014 Cinil celkovy pocet
1 716 000 véech wagyu, to predstavuje 64,8 % z cel-
kového masného skotu a 43 % veskerého skotu
japonskych ostrovu. V roce 2007 bylo celkové mas-
ného dobytka kolem 2,8 miliont kusu. Je to velky
skok oproti 40 letim zpét do historie, kdy kazdy
farmar mél nékolik malo kusl dobytka a celkovy
poc¢et masného skotu byl kolem 1 000 000 jedincu,
ovsem svUj vrchol byl rok 1995, kdy se v Japonsku
vyskytovalo az 3 000 000 kusU dobytka. Problema-
tika BSE v roce 2001 se vyraznéji nepodepsala na
chovu skotu. Ovéem mezi lety 2010 az 2014 zazna-
menaly poéty dobytka dramatické pohyby. Napf.
k roku 2014 se oproti roku 2013 snizil pocet pora-
Zzek 0 4,2 % a v porovnani roku 2014 oproti roku
2012 dosSlo ke snizeni produkce jateénych tél
0 3,9 % (Motoyama et al., 2016). Pravdépodobné
jednim z podstatnych vlivl, ktery se na shizeni
poétu stad podilel, byla epidemie slintavky
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O Obr. &.
(foto: Josef Miller)

6: Ukdzka mramorovdni na Zebrech 100% wagyu

a kulhavky v roce 2010, ktera postihla prefekturu
Miyazaki (obr. €. 5) (Nishiura et Omori, 2010). V pre-
fekture Miyazaki se narodilo vice jak 10 % vesSke-
rého wagyu skotu a ani ta nejkvalitnéjsi genetika
nebyla usetfena. Dalsi ranou pro pocetni stavy
bylo zemétireseni, tsunami a jaderna havarie ve
FukuSimé v roce 2011. Po téchto letech, zejména
vlivem nedUvéry spotiebitelll ke komoditam ze
zasazenych oblasti jadernou havarii vzrostl dovoz
hovéziho masa a klesla produkce domaci. Danou
situaci dokresluje i obecné starnuti japonskych
farmaru, ktefi nejsou nahrazovani témi miladsimi
(Motoyama et al., 2016). V unoru 2013 bylo
v Japonsku 53 000 chovatell krav a kazdym rokem
jich 0 5 % klesne (Nikkei, 2014).

Naroény terén znemoznoval expanzi zvirat po
celém Japonsku a tak vznikaly izolované oblasti,
ve kterych byla segregovana populace dobytka
v podstaté uzaviena proti mezipopulacnimu Kfi-
Zeni (obr. ¢. 5). Dobytek se musel pfizpUsobit jedi-
ne€nému klima a prostfedi Japonska, tim doslo
ke konstituéni a kondi€ni specifikaci, a tak byl
polozen zaklad japonskym plementm (obr. €. 7).
Jak jiz bylo vys$e uvedeno, puvod japonského ple-
mena vychazi z pivodnich asijskych plemen, ktera
byla zejm. v prlibéhu 19. stoleti kfizena s plemeny
evropskymi. Plemeno wagyu je tak komplexni
pojem oznacujici 4 Cistokrevna plemena (obr. €. 7).
Po zasahu japonské vlady z roku 1919 se postupné
nejprve uznala 3 plemena jako Cistokrevna, tedy
V roce 1944 Japanese Black (japonské €erné), Japa-
nese Brown (japonské hnédé) a Japanese Polled
(japonské bezrohé). Nasledné az v roce 1957 také
Japanese Shorthorn (japonské kratkorohé).
Japonské cerné plemeno zaujima 97 % vsech
wagyu jedincl (1 663 000 kus() (Motoyama et al.,
2016). Zbyla tfi plemena jsou distribuovana daleko
regionalnéji. Japonské hnédé nalezneme prede-
vSim na ostrové Kyushu v prefektuire Kumamoto
a ostrové Shikoku v prefekture Kochi. Japonské
kratkorohé se vyskytuje v oblasti Tohoku a japon-
ské bezrohé pouze v prefekture Yamaguchi, obé
plemena tedy na ostrové Honshu (Hirooka, 2014).
Charakteristiku jednotlivych plemen pfiblizuje
obr. €. 7.




Japonské cerné

V Japonsku i celosvétové nejroziifenéjsi
wagyu plemeno hnédocerngé az cerné
barvy, rohaté. Déli se na 3 vyznamné linie -
Kedaka, Tajima a Shimane. Dospélé krivy
vazi 480 kg a dosahuji vwiky v kohoutku
130 cm. Voli se wvykrmuji do 29 mésich
véku do konedéné vahy 755 kg,
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Japonské hnédé

Druhé nejroziifengjsi wagyu plemeno
karamelové barvy s rohy. Jedinci z oblasti
Kochi jsou svétlejii barvy oproti tém
z oblasti Kumamoto. Dospélé kravy vazi 585
kg a dosahuji vvsky v kohoutku 134 cm. Voli
se vykrmuji do 26 mésich véku do konecéné
vahy 750 kg.
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Japonskeé kratkorohe

Jedinci tohoto plemene je velmi maélo, jsou
tmavé ¢ervenohnédé barvy s rohy a v mno-
hych parametrech vykazuji vy3si uzitkovost
oproti ostatnim wagyu plemeniim. Dospéla
krdva va#i 585 kg s vyskou v kohoutku 133
cm. Voli se vykrmuji do 26 mésici véku a
vahy 745 kqg.
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Japonské bezrohé
Bezrohé plemeno hlubii ¢erné barvy jehoZ

vyskyt je jiZ pomérné vzacny. Dospélé kravy
vazi 580 kg a maji visku v kohoutku 128 cm.
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Wagyu skot

Soucasné podoby jednotlivich plemen jsou
vyskledkem dlouholetého kfizeni plvodnich
japonskych plemen s introdukovanymi pleme-
ny britskymi a kontinentdlnimi evropskymi.
Mezi nejdilezitéjsi plemena, kterd se podi-
lela na modifikaci japonskych plemen patfi
brown swiss, devon, aberdeen angus,
ayrshire, shorthorn a masny simental
Jednotliva konstituéni i kondiéni variabilita
je dana rliznym plivodem izolovanych oblasti
Japonska.

0 Obr. &. 7: Japonskd plemena wagyu se svymi
charakteristikami (foto: Sdrka Jindrdskovd)

Japonské ¢erné (Kuro-ge-wa-shu) plemeno vyka-
zuje vysokou kvalitu masa s obsahem tuku
v oblasti vysokého rosténce vice nez 50 %. Je hné-
docerné a velmi klidného temperamentu. PUvo-
dem je japonské €erné z oblasti Chugoku a v sou-
¢asné dobé jeho rodokmen zahrnuje kombinaci
3 linii, tedy linie Tajima (prefektura Hyogo), Itoza-
kura (prefektura Shimane) a Kedaka (prefektura
Tottori) (obr. €. 5) (Motoyama et al., 2016). Plemeno
vzniklo kiizenim puvodnino japonského plemene
s importovanymi evropskymi plemeny (Smith,
2015). Ovsem jak uvadi Longworth (2004), kiizeni
s rdznymi evropskymi plemeny mélo vyznamné
regionalni odlisnosti. Napfiklad v oblasti Chugoku
v prefekture Tottori se na vzniku japonského cer-
ného plemene podilela plemena brown swiss
a shorthorn, ale v prefekture Kagoshima to jsou
brown swiss, holstynsky skot a devon. Dale se
v riznych jinych oblastech a prefekturach podi-
lela plemena aberdeen angus, simental a ayrshire.
Narodni chovny cil pro japonské ¢erné plemeno
ustavuje vék pfFi porazce 24-25 mésicl, Zivou
hmotnost 670-685 kg, prumérny denni priristek

850 g a BMS 8,3. U volU je vykrm zahajen v 9 mési-
cich pii hmotnosti 290 kg a trva do 29 meésicu
a 755 kg (Motoyama et al., 2016).

Japonské hnédé (Aka-ge-wa-shu) je karamelové
barvy a odolné tepelnému stresu. Jedna se o dru-
hé nejrozsifenéjsi wagyu plemeno s pocftem
21 100 kusl. Obsah tuku v oblasti vysokého
rosténce nepresahuje 12 % (Motoyama et al.,
2016). Pochazi z prefektur Kochi a Kumamoto (obr.
€. 5). Na jeho vzniku se podilelo korejské plemeno,
shorthorn a devon (Smith, 2015, Longworth, 2004).
Narodni chovny cil pro japonské hnédé plemeno
je porazkovy vék 22-23 mésicl, Ziva hmotnost
710-730 kg, primérny denni pfirustek 1050 g
a BMS 6,7. U volU je vykrm zahajen v 9,5 mésicich
pfi hmotnosti 305 kg a trva do 26 mésicl a 750 kg
(Motoyama et al., 2016).

Japonské kratkorohé (Nihon-tankaku-shu) ma
¢ervenohnédou srst s obsahem tuku ve vysokém
rosténci nizsim nez u japonského ¢erného, ovéem
vynika vyssi produkci mléka a je velmi vhodné pro
pastevni vyuziti. Pochazi ze severnich oblasti
Japonska, tedy zejm. prefektur Aomori, Iwate,
Akita a Hokkaido (Motoyama et al., 2016). Na jeho
vzniku se podilela plemena shorthorn, devon
a ayrshire (Longworth, 2004), dale také korejské
plemeno (Smith, 2015). Narodni chovny cil pro
kratkorohé plemeno je porazkovy vék 19-20
mésicl, Zivd hmotnost 650-675 kg, prUmérny
denni pfirlstek 1100 g a BMS 3,0. U volu je vykrm
zahajen v 7,5 mésicich pfi hmotnosti 245 kg a trva
do 26 mésicl a 745 kg (Motoyama et al., 2016).

Japonské bezrohé (Mukaku-wa-shu) pochazi
Z prefektury Yamaguchi. V porovnani s japonskym
¢ernym ma hlubsi €ernou barvu a nizsi stupen
mramorovani. Pocet jedincl je velmi maly a ¢ini
pfiblizné 200 kust (Motoyama et al., 2016). Ple-

meno vzniklo kfizenim s plemenem aberdeen
angus (Smith, 2015, Longworth, 2004).

Vedle téchto 4 plemen se Ize v Japonsku jesté
setkat se zcela puvodnimi plemeny, které nebyly
poznamenany kfizenim s evropskymi plemeny.
PUvodni japonské plemeno Mishima ushi z ost-
rova Mishima v prefekture Yamaguchi a plemeno
Kuchinoshima ushi z ostrova Kuchinoshima v pre-
fekture Kagoshima (obr. €. 5). Obé plemena patfi
mezi kriticky ohrozena. Mishima ushi je plemeno s
¢ernym plastém, konstitu¢né velmi malé s vahou
kolem 488 kg u bykl a 257 kg u krav. Vynika exce-
lentnim mramorovanim (Motoyama et al., @
2016).

Clanek byl pivodné publikovan v ¢asopise Maso

1 a 2/2018, s jehoz svolenim a svolenim autora byl
pretistén i ve Zpravodaji CSCHMS. Piehled literatury
dostupny u autora.

Pokracovani v pfistim Cisle Zpravodaje.
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Po stopach wagyu ve svété a v CR
(2. €ast)

Ing. Jaroslav Valenta
Ceska zemédélska univerzita v Praze

Chov wagyu v Japonsku

0 chovu tohoto plemena se muUzeme docist
a doslechnout az mnohych legend, pravdou vsak
je, Z2e zejména v Japonsku se wagyu dostava
vV nékterych chovech nadstandardni péCe a pri-
stupu. Casto se hovori o napajeni zvifat pivem pro
zlepSeni chuté ke krmivu (pivo urcené pro lidsky
konzum) a to az 0,5 I/den (obr. €. 1), které ma
povzbuzovat i pfijem krmiva v jinak neprijemnych
letnich dnech. Typickou soucasti jidelnicku wagyu
Vv Japonsku je ryzova slama. Dopfravano dobytku
byva masazi (i olejové masaze), které maji vést
k lepsi distribuci a mékkosti podkozniho tuku, péce
0 srst pomoci saké, pousténi hudby. Nékde je to
pravdépodobné z piesvédCeni a vysledny produkt
ve formé masa je zcela vymazleny, jinde se spise
jedna o marketingovy tah. V oblastech mimo Japon-
sko je chov Vétsinou ve zcela jiné roviné. Nedélejme
si véak iluze o tom, jakym zpusobem je skot v Japon-
sku chovan. Velmi ¢asto se mUzeme jesté setkat
S pomérné primitivnimi chovy, zejm. na venkove,
kdy jedinci ve vykrmu (¢asto kravy) maji nastalo
ohlavku pro castou fixaci zvifat, jsou ustajeni
Vv mensich a difevénych kotcich (obr. €. 2). V chovu
se VyuZiva na nase pomery jesté obycCejného prislu-
Senstvi. V Japonsku se vsak velkému poctu hovéziho
dobytka moznosti pastvin nedostava. Je nutné si
uvédomit, Ze pastviny jsou dostupné pouze v hor-
ském prostiedi a dale v oblastech, které jsou ze
své podstaty nevhodné pro péstovani ryze. Nehledé
na tyto aspekty jsou zvifata pro farmaie vyrazné
cenna, navic mivaji mala stada a pastevni chov
chapou jako riziko spojené s poranénim zvirat.
Pohled na rozsahlé pastviny a na nich se pasouci zvi-
Fata je velmi vzacny, skot je tedy chovan prevazné
Vv rizném typu ustajeni. Mezi nejdulezitéjsi a nejvy-
Znamngéjsi oblasti, kde je wagyu skot chovan, s ohle-
dem na velmi vhodné prostiedi, patfi prefektury

¥ 7S

O Obr. ¢. 1: Napajeni skotu pivem. Dobytek je ve vazném
ustdjeni. Fotografie zachycuje tradiéni a soucasné
primitivné&jsi zpdsob chovu (foto: Radko Loudka)
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O Obr. &. 2: Ustajeni wagyu dobytka na malé venkovské farmé
(foto: Radko Loucka)

Kagoshima, Miyazaki a Hokkaido (Motoyama et al.,
2016).

Mlady skot se odstavuje mezi 810 mésici, jalovice
se prodavaji jednak pro chov, obé pohlavi vsak také
jako vykrmovy atribut. Kastrace byckU je ve
2-3 mésicich obvykle pomoci burdizzo klesti. Chova-
tele wagyu lze v Japonsku rozdélit do dvou skupin,
jednu skupinu tvofi ti, ktefi produkuji telata pro
budouci vykrm, druhou skupinou jsou farmari,
ktefi nakoupeny skot vykrmuji do jateCné hmot-
nosti, samoziejmé takové rozdéleni neni zcela
striktni. Farmari, ktefi jsou zaméreni na produkci
mladého skotu pro ucel drazby v aukcich, vyuzivaji
pfevazné umeélou inseminaci. Pro japonsky trh
jsou typicka auk€ni centra ve vyznamnych chovatel-
skych oblastech, kde se jednotliva zvirata prodavaji
hlavné formou drazby. Pro telata na mlé¢né vyzivé
(vék 2-4 meésicu) existuji tzv. malé aukce, pro starsi
jedince (6-12 mésicu véku) jsou tzv. velké aukce
(Motoyama et al., 2016). Chovatelé si v aukcich vybi-
raji s velkym respektem ke zvireti dle jeho pedigree.
Charakterizovat zpusoby a technologické postupy
vykrmu neni zcela jednoduché. Existuje nékolik
moznosti v odchovu a vykrmu, kde v jednotlivych
pfistupech panuje znac¢na variabilita. Popularni
vwkrm bykl se odehrava od 10. mésice do
28. mésice. Ve vykrmu samiciho pohlavi bychom se
mohli setkat s dvéma formami. Jednou z nich je
vykrm Kkrav, které byly vyfazeny z chovu nhebo
Z prace v terénu. Tyto kravy dosahovaly véku 10
i vice let. Ve chvili, kdy byly urCeny pro vykrm, jim
byla na cca. 8 mésicll podavana specialni strava,
aby se dosahlo vyznamného mramorovani. Dnes se
ve vykrmu stale vyuziva starsich krav, které jsou
vyfazeny z chovu, ovsem je zde tendence porazet
podstatné mladsi kusy. Takovym podstathnym milni-
kem je 8. rok ZzZivota kravy, kdy dale dochazi uz
jen ke snizeni atraktivity ceny a zhorsovani kvality
masa, zejména ve smyslu ztmavnuti masa od
puvodné Zadané tresSnové Cervené barvy. Druha
forma je zamérena na vykrm jalovic do 36 mésice




0 Obr. &. 3: Rodina Ing. Josefa Miillera v Mnéticich
(foto: archiv Josefa Miillera)

VEKU S postupnou se zvysujici energetickou hladi-
nou Kkrmiva. Pfesné reprodukCéni a produkeni
parametry neni zcela jednoduché zmapovat, zviasté
pro vysokou variabilitu v chovech a vykrmovych pfi-
stupech. Lze vsak obecné napsat, Zze do vykrmu
se jedinci dostavaji kolem 10. mésice véku a 285 kg
vahy, dale jsou vykrmovani pfiblizné 19 meésicl
do cca. 630 kg Zivé hmotnosti s priumérnym denni
pFirdstkem kolem 600 g/den. Jalovice se inseminuji
jiz ve véku 13 meésicu, obvykleji vsak mezi 15.-17.
meésicem.

Chov Wagyu v CR

PocCatky chovu v nasi zemi nesahaji pfrilis daleko
do minulosti. V roce 2006 se v malé obci Mnéticich
nedaleko Pardubic rozhodla rodina Ing. Josefa
Mullera (obr. €. 3) vplout do posud neznamych
vod. Ing. Josef Muller je zkuSenym specialistou
v oblasti reprodukCni biotechnologie, kde znalosti
a praxe v této oblasti zFormovaly jeho predstavy,

O Obr. &. 5: Plemenny byk Wagus WAG001l, Wagyu farma Miiller
(foto: Natural)

jakym zpusobem bude moci s chovem japonského
plemene zacit. Neni tedy prekvapive, ze zakladem
vzniku 1. oficialniho chovu wagyu (v soucasnosti
nejvétsino) u nas byl nakup 5 embryi z Nizozem-
ska a nasledny embryotransfer vhodnym pfijem-
kynim plemene CESTR. Mozny odchov wagyu
telat pod matkami plemene CESTR dokumentuje
obrazek C. 4. Vysledkem této metody reprodukce
se stali v roce 2007 jalovicka a bycCek. Oba jedinci
byli velmi uspésné odchovani na farmé v Mnéti-
cich. BycCek, ktery se narodil 20. 7. 2007 byl licento-
van pod jménem Wagus WAGO001 (obr. €. 5)
a zafazen pro pusobeni na inseminac¢ni stanici.
Wagus WAG001 je po embryotransferu potomkem
byka Shigetanaka ET z linie Kedaka a matky
Tsukubane 2.

Wagus byl v roce 2009 geneticky testovan systé-
mem IGENITY test s vysledky, které prokazaly nad-
primérny predpoklad marblingu (marbling score
6), snadnosti teleni (maternal calving easy 9),
klidného temperamentu (docility 6), aj. Odbérem
spermatu vznikly inseminacni davky, které se
pouZzivaji na ¢eském i evropském trhu. Plemenny
byk WAG001 se uplatnoval i v pfirozené pleme-

O Obr.

c. 4:

Telata, by&ci a jaloviéky, 100% WA odchovavand pod matkami CESTR, Wagyu farma Miiller (foto: Josef Miiller)
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0 Obr. &. 6: Wagina, Wagyu farma Miiller
(foto: Josef Miiller)

nitbé. Prvni jalovicka wagyu (Wagina), ktera se
harodila 20. 7. 2017 (porazka v roce 2013) nese
v Pedigree holandské rodice (Joseph a Josephien).
Wagina (obr. €. 6 a 11) se v podstaté stala zakladem
pro rozsifovani chovu a tim i praci s rozvojem
zakladniho stada. Ve 28 mésicich se poprvé otelila
a dale byla vyuzita celkem 10 krat (roky 2010 a
2011) pro vyplach embryi. Ziskana embrya se vyu-
Zila v Cerstvém i zmrazeném stavu. Od zacCatku
chovu se povedlo jiz odchovat nékolik jalovi€ek
i byC¢kl, nejen 100% wagyu (obr. ¢. 9 a 10),
ale i kfizencu (obr. ¢. 7 a 8). 100% WA bycci
jsou nabizeni k prodeji a 100% WA jaloviCky se nej-
prve inseminovaly inseminacnimi davkami
Z importu (napf. WAG005). Po oteleni jsou vyuzi-
vany jako darkyné embryi pro potieby embryot-
ransferu. Import embryi a inseminacnich davek
byl prvni etapou pred rozSifrenim chovu na veli-
kost, ve které se jiz bude moci uplatiovat pfiro-
zena plemenitba. Nyni se vedle prirozené pleme-
nitby vyuzivaji i inseminacni davky u jalovic,
produkce embryi z jalovic i krav, které se vyuzivaji
i pro viastni potrebu. V souc€asné dobé se v zaklad-
nim stadu nachazi 5 krav, 1 jalovice starsi
24 mésicu, 3 jalovice mezi 12-24 mésici, 3 jalovice
ve véku 6-12 mésicu, dale pak 3 volci a 3 byci ve
vykrmu, 3 plemenni byci (WAG017, WAG022, Benji-
wag Muller ET).

gl Tl
F; - A 7
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O Obr. &. 7: Krizenka wagyu a plemene aubrac, Wagyu farma
Miiller (foto: Jaroslav Valenta)
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O Obr. &. 8: Kf¥iZenky 75 % wagyu, Wagyu farma Miller (foto:
Jaroslav Valenta)

Ing. Josef Muller nabizi nékolikrat do roka maso
ha prodej z viastnino chovu. Odbératelé se Cleni
na dvé skupiny, kdy zhruba z 80 % se jedna
0 primé klienty a z 20 % putuje maso do vybranych
restauraci. Jedna se o byky, volky, pfipadné kravy

T Obr. &. 9: 100% krava wagyu, Wagyu farma Miiller
(foto: Jaroslav Valenta)

(vétsSina jaloviCek je urCena pro obrat stada), které
nejsou jiz vhodné pro reprodukéni chov. V pru-
béhu let se jednalo jiz o nékolik desitek jatecnych
kusl. V roce 2017 bylo realizovano 10 porazek
(zejm. 50 % a 75 %), vV roce 2016 téz 10 porazek,

O Obr. &. 10:
Miller (foto:

Plemenny byk Boviwag Muller ET, Wagyu farma
Jaroslav Valenta)




O Obr. &. 11: Ukdzka mramorovani masa pochdzejici z prvniho
100 % wagyu jedince sami¢iho pohlavi narozeného

v CR (Wagina), vakuové baleny masny produkt Wagyu farma
Miller (foto: Josef Miiller)

2015 a 2014 vzdy po 6ti porazkach. Pro lepsi zhod-
noceni masa v pomeéru k nakladiim se ¢asto jedna
o kfizence s 50% Ci 75% podilem wagyu (obr. €. 13
a 14). Klientela se sice hleda velmi tézko, ale je
velmi prijemnym zjisténim, Zze se postupem casu
Zvysuje zajem obecné jak o kvalitni produkty na
ceském trhu, tak i o ty nejkvalitnéjsi mezi vsemi,
za které je ochotny si zakaznik zaplatit. Jednim
Zz takovych je i maso z wagyu skotu. Ceny za
takové maso nha nasem Ceském trhu je jesté velmi
dostupné, samoziejmé s ohledem nha partii masa,
oproti cenam v zahranic¢i potazmo v Japonsku
samotném. Cestu na farmu v Mnéticich si napr.
pro velmi kvalitni kus steakové partie nachazi lidé
Z blizkého i vzdalenéjsino okoli. Zatim se jedna
o0 maly rodinny chov s pfilezitostnymi porazkami
zvirat (obr. €. 12). Systém chovu wagyu vcelku
kopiruje zakladni zplisobu chovu masného skotu.
..ze kusenostl chovu wagyu v Mnéticich mizeme
dukn a reprod

cn| para- DO eba

O Obr. ¢. 12: Ukdzka bourani wagyu (foto: Josef Miiller)

K teleni dochazi v lednu a unoru s naslednym
odstavem v 10 mésicich (cca fijen). Jalovice jsou
odchovavany 12-24 mésicl na pastvé, poté se
dostavaji do zakladniho stada pod byka. Jalovice
jsou odchovavany zasadné bez jadra, tedy senem
a zasadné jen lu¢ni senazi. PFirtistky jsou priblizné
mezi 500-700 g/den. Zastavovi byci a volci jsou
ustajeni skupinové. Vykrm ve 12-24 meésicich je
pomoci objemnych krmiv (seno, vojtéskova senaz,
kukufri€na silaz). V posledni fazi vykrmu (24-36
mésicll) se k objemnym Krmivum pridava jesté
cca. 2-5 kg jadra. Dalo by se Fici, Ze prirtstek pfi
ustajeni je asi min. o 20 % vysSi oproti pastvé, ale
i pomérné individualni, co bude souviset s mléc-
nosti matek, ktera nebyva vyrazna. V pfipadé
volkli mUzeme vliv kastrace také odhadnout na
20 % ztratu v prirdstcich. U by¢kl jsou sledovany
prirtstky kolem 800-1100 g/den, u volkl pak
700-900 g/den. V 36 mésicich se pak dostavame
k porazkové hmotnosti kolem 800-900 Kg. Porazka
zwrat se odehrava na smluvenych jatkach, dale je
aso ne chat rat preeVSI.m ve v ua
4 t by 21
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T Obr. &. 13: Zebra zvifete 75% wagyu, produkt Wagyu farma
Miller (foto: archiv Josefa Millera)

Pristup Ing. Josefa Miullera s rodinou k chovu
japonského skotu je velmi sympaticky. Tézké za-
Catky, nedostateCné vstupni informace dané niz-
kou hustotou chovu v okoli, pomérné nemalé
finan€ni naklady a nejistota v genetickém materi-
alu nebyly dostateCnymi odstrasujicimi atributy,
nhaopak nadseni, vytrvalost a velmi kladny vztah
k chovu zvirat jiz prfinaseji své chovatelské ovoce.
Chov wagyu skotu v Mnéticich plné odrazi pod-
minky welfare, peclivy a citlivy pfistup ke zvifatim
je velmi vdécné oplacen prijemnou podivanou na
klidné a spokojené se pasouci jedince wagyu na
pastvinach v okoli feky Chrudimky (obr. €. 15).

V soucasné dobé je v CR nékolik chovU resp.
chovatell, ktefi se zabyvaji chovem jak ¢istokrev-
nych jedincu, tak produkci kiizencl. Ceska ple-
menna kniha wagyu byla zalozena v roce 2011.
PocCty jsou nemalé, a tak se nabizi tomuto plemeni
v hasich koncinach zajimava perspektiva.

wagyu ve svéte

0Od druhé poloviny 70. let 20. stoleti do konce
90. let 20. stoleti se zvirata vyvazela do USA. Z USA
se pak genetika rozsifila do Australie, Kanady,

0 Obr. ¢&.
farma Miller (foto: archiv Josefa Miillera)

14: Vysoky roSténec 75% wagyu, produkt Wagyu
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Nového Zélandu, Chile a posléze do celého svéta.
Prvni zemi v Evropé bylo Nizozemsko a samostat-
nou zakladnou je pak Némecko. V Némecku
vzniklo nejvétsi sdruzeni chovatelll wagyu
v Evropé (Wagyu-Verband Deutschland e.V.) a jsou
zde poradany slavnosti wagyu (European Wagyu
Gala) spojené s aukcemi. Prvni aukce probéhla
Vv roce 2015 a kona se kazdorocné na farmé wagyu
Munsterland. Napf. v roce 2017 byla na aukci vydr-
Zena zvifata v priUméru za 9000 Euro. Nejvyssi
cena 30 000 Euro vsak padla za mladého byka od
kravy Misako FB5768 (vysoky marbling a podil 49 %
krve linie Tajima) (Jezkova, 2017).

Vétsina importovaného wagyu (méné jak 250
kusl) do USA byla pouzita pro kfizeni s plemenem
aberdeen angus a jinym konvenc¢nim skotem pro
F1 populaci (50 % genetiky wagyu). Tato praxe je
popularni nejen v USA ale i dalSich zemich, pro-
toze ma velky potencial zlepSit kvalitu standard-
niho stada, a tim zlepsit kvalitu hovéziho masa
(v USA vétsina masa kiizenct mifi rovnou do kate-
gorie USDA Prime). Z odhadovanych 30 000 KusuU
wagyu Vv USA je asi 85 % kfizencl. Rozprostieni
genetiky mezi jedince dobytka je tak velmi rozma-
nité. PInokrevni jedinci obsahuji 100% genetiku
wagyu, Cistokrevni jedinci 15/16 genetiky wagyu.
Zatimco USA maji vyrazné meéné plnokrevnych
Wagyu (100 % genetiky wagyu) nez Japonsko
a Australie, tak populace radové v nékolika malo
tisicich kusech vykazuje vysoky podil Cistokrev-
nych jedinct wagyu. Cistokrevni jedinci vznikaji
kfizenim plnokrevnych wagyu do té doby, nez
geneticky podil dosahne 93,75 % a vice. F2 popu-
lace obsahuje 75 % a F3 populace 87 % genetiky pfri
kfizeni s plnokrevnym jedincem. Pokud tedy vez-
meme v uvahu skuteCnost, Zze mame na zacCatku
genetiku plnokrevného jedince wagyu a budeme
ho kfizit s jinym masnym plemenem, tak se pfi
opakovaném kfizeni se 100 % wagyu dostaneme
pouze na Cistokrevného jedince a nikdy na plno-
krevného. PInokrevny wagyu 100% je potomkem
pouze dvou plnokrevnych jedincll a pro uznani
musi byt potomek podroben DNA certifikaci
s prukazem autentické japonskeé linie.

V Australii je situace oproti USA daleko zajimavéjsi
a muze se pochlubit druhou nejvétsi populaci
wagyu skotu na svété, tedy hned za Japonskem.
Z jejich cca. 100 000 kusu skotu je 18 % plnokrevnych,
12 % Cistokrevnych a 50 % F1, coZ je nejvétsi regist-
rovana populace plnokrevnych wagyu mimo Japon-
sko. Wagyu stada byla rozvinuta diky ziskani gene-
tiky z USA a také dovozu Zivého plnokrevhého skotu
Z Japonska. Wagyu populace v Australii je pre- v“})
vazneé japonské cerné plemeno. S

Clanek byl ptivodné publikovan v ¢asopise Maso

1 a 2/2018, s jehoZz svolenim a svolenim autora byl
pretistén i ve Zpravodaji CSCHMS. Piehled literatury
dostupny u autora.

Pokracovani v pristim Cisle Zpravodaje.




Po stopach wagyu ve svété a v CR
(3. cast)

Ing. Jaroslav Valenta
Ceskd zemédélska univerzita v Praze

Wagyu a excelenthi marbling

Mramorovani (marbling) je jeden z velmi duUlezi-
tych kvalitativnich ukazatelt, ktery propujcuje
masu chut, vlni, stavnatost a kifehkost. Samotné
mramorovani je pak podminéno mnozstvim a roz-
prostfenim intramuskularnino tuku (IMT) v mase,
jez se lisi mezidruhové, mezi jedinci rliznych ple-
men jak ukazuje obrazek €. 1, dalsi zajimavé srov-
nani pfinasejii obrazky €. 2 a €. 3, stejné tak obrazky
€. 4 a €. 5. Rozdilnost v mramorovani je i mezi
jedinci stejného plemene. Obsah intramuskular-
niho tuku dale souvisi s uzitkovym typem a pohla-
vim, kdy u volU a jalovic je vyssi obsah IMT (Strapak,
2013). Tuto skutecnost potvrzuji ve své praci
i autofi Bure$S et al. (2008), kde dokumentuji
jalovic, s témér dvojnasobnym obsahem IMT, nez
u masa byku. Vybér plemene a pohlavi pro vykrm je
zakladnim predpokladem ovlivhéni obsahu IMT
V mase. Genetické predpoklady pro vysoky marb-
ling je jedna véc, na druhé strané vsak podstatny
vliv na kone¢nou urovenlt marblingu a sloZzeni MK
Vv IMT ma druh, zpUsob a délka vykrmu. Smith (2015)
ve Ssvé praci popisuje experiment vykrmu volU
aberdeen angus a wagyu v USA za stejnych defino-
vanych podminek, kdy byly obé& skupiny krmeny
V zavéru vykrmu dietou typickou pro Japonsko.
Aberdeen angus ziskal podle japonské klasifikace
BMS 4,5 a wagyu BMS 7,3. Takovy zpUsob vykrmu
neni v bézné praxi mimo japonské uzemi renta-
bilni. Jak uvadi Hocquette et al. (2010), rozdil
v obsahu IMT je podminén piedevsim ve variabilité
poctu a velikosti adipocytl. Navysovani obsahu IMT
pfedchazi nejprve vyvoj a rist svalu, dale pak ukla-
dani tuku ve formé loje, podkozniho tuku, inter-
muskularnino tuku a az posléze intramuskularniho
tuku (Strapak, 2013). Lidé si pfeji mit maso chutné
a Stavnaté, ale zaroven libové. V posledni dobé
je trendem uprednostiovat libové maso drubezi,
kdy hovézi je spise v pozadi tuzemskych konzu-
mentu. Jsou vsak zemé, kde Urovern mramorovani
hovéziho masa je jeden z hlavnich ukazatell
kvality, ktery ma znacny vliv na cenu. V popiedi
zajmu je tedy najit ur€ity kompromis, ktery vede ke
zvyseni mnozstvi IMT bez sou¢asného ztu€néni zvi-
Fete, pravé tak jak je to u plemena wagyu. Zakla-
dem takového uspéchu je zejména pochopeni roz-
dilnosti ve strukturni a metabolické aktivité adipo-
cytl intramuskularnino a hibetniho tuku, kdy
adipocyty IMT preferuji v ramci energetického
metabolismu glukézu, hibetni tuk vsak pracuje
s acetatem (Watson, 2016). Vyznamnou roli v meta-
bolismu tukl ma enzym stearoyl-CoA desaturaza,
ktery je schopny pievadét nasycené mastné kyse-
liny (stearova) na nenasycené mastné Kkyseliny
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0 Cor.
75% wagyu (produkt Wagyu farma Miller) a vysokého roSténce
m adého byka |inmousine (foto: Jaroslav Val enta)

&. 1: Srovnani drovné nranorovani steakové partie

(olejova). Napfi€ ruznymi krajinami se setkavame
s rozdilnym procentualnim zastoupenim IMT
V mase, v Evropé se jako optimalni jevi rozmezi
2,5-4,5 % (Strapak, 2013), v USA kolem 6-8 % a v asij-
skych zemich zejm. v ramci plemene Wagyu az
30-35 % (Watson, 2016). Mnozi autofi potvrzuji,
Zze délka vykrmu v podstaté rozhoduje o urovni
mramorovani a obsahu kyseliny olejové v IMT.
U klasickych masnych plemen bézné chovanych
Vv USA se jen stézi dosahne vysokého mramorovani
bez sou€asného ztu€néni zvifete, dobrou odezvu
viak ma experimentalné holstynsky skot (Watson,
2016).

Usili vénované vysokému mramorovani se nezda
byt ale rentabilni, vy35i naklady na krmivo (zejména
jadrné), delsi doba vykrmu a sniZeni kvality jatec-
ného téla, které neni i pies vysoky podil IMT zhod-
nocen. Cestou se tedy zda byt ovlivnhéni urovné
mramorovani a obsahu kyseliny olejové pomoci
molekularni biologie a genetiky. Jak uvadi Watson
(2016), zajimavym objevem je v ramci této proble-
matiky receptor GPR43, ktery ma velky vyznam pro
metabolismus lipidd souvisejicich s mramorova-
nim. Smith et Johnson (2011) zjistili na pokusech
s bunéénymi kulturami in vitro rozdilnou odezvu
na stimulaci metabolismu adipocytt IMT a adipo-
cytu podkozni tukové tkané, zejména v hladiné
GPRA43 proteinu a pfislusné mRNA. Podle jejich teo-
rie by se mohla exprese tohoto genu ,zapnout”,
napf. farmakologicky, ve vhodném obdobi. Sa-
motna adipogeneze je velmi zajimava biologicka
zalezitost a plemeno wagyu je pomérné vdéénym
modelem takovych studii. Pravé u tohoto plemene
jde vidét, jakého marblingu lze dosahnout. Na pru-
fezu takovym svalem mnohdy vidime dominujici
bilé oblasti nad témi ¢ervenymi (obr. €. 6), morfolo-
gie pfirozeného mramorovani ovéem mnohdy imi-
tuje rizné myopatie kosterniho svalstva, tak se
zda, Zze by mechanismus vedouci k vyraznému mra-
morovani mohl souviset i s mechanismem rozvoje



0 Gbr. & 2: Wkazka urovné nranorovani. Sviékova (tenderl oin)
pochéazejici z m adého byka pl enene |inousine (foto: Jaroslav
Val ent a)

riznych patologickych projevu svalstva (Campos et
al., 2016). Faktorem kvality hovéziho masa neni jen
samotny obsah IMT, ale také urcity obsah kolagenu,
tedy i vzajemny pomeér tukové vUci pojivové tkani
(Duarte et al., 2013).

Wagyu a problematika mastnych kyselin

V souvislosti s prospésnosti ve vztahu k lidskému
zdravi se skloriuji mnohé mastné kyseliny (MK),
podstatné vsak zUstava, ze ty dulezité jsou odvozeny
od kyseliny linolové a kyseliny alfa-linolenové. Prikla-
dem mohou byt kyselina arachidonova (AA), konju-
govana kyselina linolova (CLA), kyselina eikosapenta-
enova (EPA) a kyselina dokosahexaenova (DHA)
(O’'Fallon et al., 2016). Mnhohé studie sledovaly vliv
hovéziho masa na lidské zdravi a z takovych studii
poté vysla zdravotni doporuceni, ktera zohlednuji
obsah i pomérné zastoupeni riznych druh mast-
nych kyselin (SFA, MUFA, PUFA) pfedevsim v souvis-
losti s CVD (Cardiovascular disease). MK jsou z nutric¢-
niho hlediska nejvyznamnéjsi slozkou lipid{ v potra-
vinach (Barton et Bure$, 2009) a dnes jiz vime, Ze
nékteré MK jsou vice €i méné prospésné lidskému
zdravi. MK Ize rozdélit podle pfitomnosti dvojnych
vazeb na ty, které obsahuji pouze jednoduché vazby
(nasycené, angl. SFA), s jednou dvojnou vazbou
(mononenasycené, angl. MUFA) a s vice dvojnymi

0 Qor. & 3: Wkazka arovné nranorovani. Svickova (tenderl oin)
pochazejici ze 75%wagyu (produkt Wagyu farnma Miller)
(foto: archiv Josefa Millera)

vazbami (polynenasycené, angl. PUFA). PUFA jsou ty-
pické pro rostlinné oleje a MK s dlouhym fetézcem
(MK s 12-a vice uhliky) pak pro tuky zivoc&iShného
puvodu (Webb et O’Neill, 2008). Dale se rozliSuje
u MUFA prostorova cis (€astéjsi) a trans konfigurace.
V ramci PUFA ma velky vyznam rozeznavat z hlediska
polohy prvni dvojné vazby tzv. -3 a »-6 PUFA
(Barton et Bures, 2009). Vyssi pfijem SFA a trans MK
vede soubézné ke zvysovani hladin LDL cholesterolu,
co vyrazné koreluje s rozvojem CVD (Daley et al.,
2010). Obecné se tedy doporucuje snizeni podilu SFA
a trans MK, dale pak zvySeni PUFA »-3 na ukor PUFA
w-6 (Barton et Bures, 2009). Jak ve své praci uvadi
Daley et al. (2010), nemaji ale vSechny SFA stejny
dopad na hladinu cholesterolu, kdy napf. kyselina
laurova a myristova maiji vyssi u€inek na zvysovani
cholesterolu nez kyselina palmitova, zatimco kyse-
lina stearova se jevi jako neutralni. U¢inky SFA se tedy
lisi dle délky uhlikového retézce, kdezto nenasycené
MK jsou hodnoceny spise pozitivhé. Hlavhim zastup-
cem MUFA s piiiznivym vlivem je kys. olejova a z PUFA
je to m-3 kys. linolenova a -6 Kys. linolova, kdy obé
tyto PUFA kyseliny si lidské télo (obecné monogastfi)
nedovede de novo syntetizovat, a tak jsou nazyvané
jako esencialni MK (Dostalova, 2011).

Profil mastnych kyselin (MK) v IMT je podstatnym
faktorem ovliviujici senzoricky viem z hovéziho

0 Gor. & 4: Wkazka urovné nranorovani .
m adého byka pl enene |inousine (foto: Jaroslav Val enta)

Ni zky r oSt énec

0 Qor. & 5: Wkazka urovné nranorovani. Vysoky rosté&nec 100%
wagyu (produkt Wagyu farma Mil ler) (foto: Josef Miller)
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0 Cbr. &.
— val e¢ek (foto: Josef Miller)

6: Vysoka Groven nranobrovani u wagyu, partie nasa

masa. Webb et O’'Neill (2008) uvadi, Zze mastné kyse-
liny s dlouhym fetézcem ovliviuji pfimo v dutiné
ustni vnimani chuti tuku. Nejhojnéjsi MK u hové-
ziho masa je kyselina olejova (Smith, 2015). Mo-
nonenasycené MK (MUFA) v mase ovliviuji chut-
nost hovéziho masa a nékteré studie (Dryden et
Marchello, 1970, Westerling et Hedrick, 1979) proka-
zaly, Ze €im vice kyseliny olejové je v hovézim mase,
tim je vyssi celkova chutnost. Dalsim faktorem sou-
visejicim s obsahem IMT a profilem MK v IMT je
pomér MUFA : SFA. Pfikladem u japonského ple-
mene je pomé&r MUFA : SFA obvykle 2,0 ale mUze
prekrocit 2,5. Vysoky pomér MUFA : SFA a vyssi ob-
sah nenasycenych MK je vice nez geneticky ovliv-
nén zejména dlouhou dobou vykrmu. Nékteré stu-
die naznacuiji, ze vykrm pro vyssi urovern marblingu
ma vztah ke zméné slozeni profilu MK a poméru
MUFA:SFA (Smith, 2015).

plemena wagyu znazornuje tabulka €. 1. Jak vyplyva
Z tabulky, mononenasycena mastna kyselina (MUFA)
olejova znac¢né dominuje, ovéem je nasledovana
nasycenymi (SFA) MK, zejm. kyselinou palmitovou.
Obsah polynenasycenych MK (PUFA) omega-3

a omega-6 neni nijak vysoky, dohromady cCini cca.
8 %. Pokud bychom méli porovnat MUFA:SFA u wa-
gyu a jinych plemen, jako tomu bylo napf. v USA
na Washingtonské statni univerzité u plemen Angus
a Hereford, neziskali bychom vyznamné rozdily. Je
ale zfejmé, Ze maso wagyu je vice kiehéi a s nizsim

0O Cor. & 7: Vrchni $&l 100% wagyu,
Mil 'er (foto: Josef Miller)

produkt Wagyu farma
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bodem tani, coz naznacuje vyssi podil nenasycenych
mastnych Kkyselin. V podstaté Ize napsat, Ze
pravdépodobné vice CLA a omega-3 mastnych kyse-
lin v mase wagyu je dano obecné vyssim podilem
tuku, nez vyssim procentualnim pomérem vUci
jinym MK. Obecné o vlivu plemena na procentualni
obsah CLA a omega-3 MK neni moc znamo, je pred-
pokladano, Zze u wagyu skotu zpusobem vykrmu
a moznosti delSiho krmeni travou na pastvé je ces-
tou, jak dosahnout optimalniho poméru MK (O'Fallon
et al., 2016).

Vysoky podil mononenasycené MK olejové v IMT
zvyraziuje jeho nutriéni hodnotu. Studie ukazuiji, ze
vysoky podil kyseliny olejové ma pfiznivy vliv na sni-
Zovani hladiny LDL a zvySovani HDL (Watson, 2016).

BMS # 1 Quality Grade1  BMS # 2 Quality Grade2  BMS # 3 Quality Grade 3

W18y
“k’h\
Jre'd )

BMS # 4 Quality Grade 3

BMS # 10 Quality Grade 4  BMS # 11 Quality Grade5 BMS # 12 Quality Grade 5
O Gor. & 8: BMB — Beef Marbling Standard (schematicka

verze), obecny japonsky standard pro nranorovani na 12
GUrovni a 5 stupnd (foto: Japan Meat Gradi ng Associ ati on)

steaku (upraveno dle O’Fallon et al., 2016).

Nazev Klasifikace Obsah v %
Kyselina myristova SFA 4.1
Kyselina myristolejova MUFA 1.3
Kyselina palmitova SFA 29.8
Kyselina palmitolejova MUFA 5.1
Kyselina stearova SFA 9.2
Kyselina olejova MUFA 411
Kyselina linolova omega-6 1.1
Konjugovana kyselina linolova (CLA) | konjugovana 0.3
Kyselina alfa-linolenova omega-3 0.1
Kyselina eikosatrienova omega-6 0.8
Kyselina arachidonova (AA) omega-6 4.0
Kyselina eikosapentaenova (EPA) omega-3 0.2
Kyselina adrenova omega-6 0.5
Kyselina dokosapentaenova (DPA) omega-3 0.7
Kyselina dokosahexaenova (DHA) omega-3 0.5




0 Gor. é&.

9: BMS — Beef Marbling Standard (fotograficka verze),

Vv praxi se vice pouzivda, nebot stupnovani japonského

hovéziho za&ina na drovni 3 (foto: Japan Meat Grading Associ ation)

Ribeye wagyu steak obsahuje az 41 % kyseliny ole-
jové (tab. €. 1) ze vdech mastnych kyselin, nizky bod
tani pii pokojové teploté je zejména diky praveé vyso-
kému obsahu kyseliny olejové a jinych mastnych
kyselin s dvojnymi vazbami (O’Fallon et al., 2015).

Wagyu maso v kulinafském svété a jeho
hodnoceni

Ochutnat dobfe pfipraveny steak, €astéji jen tenky
platek vysoce mramorovaného wagyu masa se muze
skute€né stat velkym zazitkem. Nitrosvalovy tuk je
velmi rovnomeérné rozptylen masem tak (obr. €. 7), ze
pfi konzumaci se ham nevnuti v ustech vétsi tu¢na

0 Cbr. &.
aberdeen angus, produkt Wagyu farnma Mill er
(foto: Jaroslav Val enta)

10: Zadni spodni $al steak 50% wagyu a 50%

struktura, naopak nas zaujme dokonala Stavnatost,
chutnost a jemnost masa, které se doslova rozpousti
na patie. Jak se ale dostat kK tomu nejkvalitnéjsimu
a hejcennéjSimu masu? To neni zcela jednoduché.
EXistuje totiz i systém hodnoceni kvality wagyu masa
podle obsahu IMT, s tim souvisi i zna¢na cenova vari-
abilita. Nomenklatura v této oblasti také neni zcela
pfehlednd, lisSi se mnohymi autory, co muze davat
urCity prostor pro klamani konzumenta. Navic
naroky na stupent mramorovani se lisi i mezi jednot-
livymi zemémi.

V Japonsku se dle Japan Meat Grading Association
(JMGA) rozlisuje kvalita japonského hovéziho masa

J Qor. &
aberdeen angus, po tepel né Gpravé vykazuje nadstandar dni
Stavnat ost a k¥ehkost, produkt Wagyu farma Mil | er

(foto: Jaroslav Val enta)

11: Zadni spodni $al steak 50% wagyu a 50%



[

0O Gobr. &. 12: Podpleci steak 75% wagyu po tepel né lprave
vysokad nira Stavnatosti, k¥ehkosti a chutnosti, produkt
Wagyu farma Mil Il er (foto: Jaroslav Val enta)

na zakladé standardu pro mramorovani (BMS - Beef
Marbling Standard) do 12 Urovni a 5 stupnu (obr. €. 8),
dale se také zohlednuje prostorova distribuce IMT ve
svalu. Kazda uroven v ramci BMS je charakterizovana
uritym minimalnim zastoupenim IMT, jak znazor-
Auje obr. €. 8 a 9. Napfr- kvalitativni stupern 5 (GRADE 5
- tzv. Excellent) definuje maso s velmi rovhomérnym
rozprostfenim IMT napfic svalovinou a urovni mra-
morovani 8 a vice (BMS 8 - 12). Ty nejhodnotnéjsi par-
tie obsahuiji vice jak 50 % IMT. Stupné 1 a 2 (odp. BMS
1 a 2) se zcela v b&Zné praxi neuvazuji pro zadny az
zanedbatelny vyskyt marblingu (obr. €. 8), stupno-
vani japonského hovéziho zafina tedy na urovni 3
(BMS 3 a 4) (obr. €. 9). JMGA dale definuje napf. stan-
dardy pro zbarveni svaloviny (BCS - Beef Color
Standard) a intramuskularniho tuku (BFS — Beef Fat
Standard) aj. Je dobré podotknout, Ze v USA nejkva-
litné&jSi hovézi maso oznacované jako USDA Prime je
ekvivalentni hodnoté 4-5 na japonské BMS Skale.
V bé&Zzném americkém steakhousu se setkame spise
s masem odpovidajici hodnoté 2 na BMS Skale. V USA
se tedy pouziva klasifikacni stupnice USDA, ktera
vychazi jak z procentniho podilu IMT, tak analyzy roz-
loZzeni a struktury tuku. EXistuji tfi stupné USDA;
Select, Choice a Prime, pfiemz Prime je nejvyssi.

0 Cbr. é&.
nmaso produktem Wagyu farnmy Miller)
(foto: Jaroslav Val enta)

14: Wagyu burger (75%wagyu z vol ka, nleté burger
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O Gor. & 13: Meté maso 75%wagyu z vol ka. Na obrazku
patrny znaény obsah tuku vychéazejici z vysokého obsahu | M,
produkt Wagyu farma Miller (foto: Jaroslav Val enta)

Pouze 3 % veSkerého hovézino masa v USA je klasifi-
kovano jako USDA Prime, ale az 90 % veskerych
wagyu kiizencll (s 50 % a vysSim podilem wagyu)
dosahne na Prime uroven.

V komercénim prostiedi se ¢asto setkame s pojmy
Kobe beef (kobe hovézi) (obr. €. 16), Wagyu beef
(wagyu hovézi). Pro oba pojmy plati pravidlo, Ze
kazdé hovézi kobe je wagyu, ale ne kazdé wagyu je
kobe. Jako Kobe beef se oznacuje wagyu maso, které
dosahuje dle BMS stupné 6 a vice (tedy vétsi podil
IMT jak 40 % viz. obr. €. 9). Pro zafazeni mezi maso
kobe je vsak potrfeba splnit vice podminek. Prikla-
dem jsou naroky na vynikajici kifehkost, jemnou
texturu, parametry jatecné vytéznosti, vék 28-60
mésicll, dale na hmotnost jate€né upraveného téla
470 kg a méné. Podstatné kriterium pro oznaceni
,Kobe beef" je i plvod. Musi se jednat o skot z oblasti
Tajima (skot nese €asto oznaceni ,Tajima - guy"),
ktera se nachazi v hornaté prefektufe Hyogo
v Japonsku. Jedinci se musi v této oblasti narodit, byt
vykrmeni a porazeni. Certifikované Kobe beef mimo
Japonsko je velmi raritni zalezitosti, které se prodava
uz v samotném Japonsku za astronomické &astky
(napf. 450 g za cca. 3700 KE). Mimo Japonské ostrovy
se V naprosté vétsiné pripadl setkame s tzv.

0 Gor. &. 15: Wagyu burger (75%wagyu z vol ka, nieté burger
maso produktem Wagyu farmy Miller), detail znazoriujici
nadst andar dni $tavnatost (foto: Jaroslav Val enta)



Opravdové skvosty mezi wagyu masem %

Wagyu maso je kulinar iali mezi im hové. %

oviem i v ramci wagyu hoveziho se miZeme setkat jesté s dals:rnl
skvosty, které lze nazvat jako to nejlepsi z nejlepsiho. Jako Big
Three (velkd trojka) se oznaduji top wagyu hovézi, kam patfi

maso kobe, omi a matsusaka.

7

Kobe beef Omi beef

Hovézi maso omi pochazi
z dobytka chovaného
kolem jezera Biwa v

Wagyu hovézi maso kobe pochazi z jalovic a voll patficich
do linie Tajima (japonské cerné plemeno) z oblasti Tajima
v prefektufe Hyogo. Dobytek je chovan pouze na uréitych
farmach, musi se v dané oblasti narodit, byt vychovan a
porazen. Tajima skot nese mensi télesny rdmec a je

/picky pomalejgim riistovym tempem . Vykazuje

prefekiufe ‘i'u{rn.
Dobytek je vybiran s

n soky stupen mrame yrovani (BMS 6 a vyssi).
Vykrmovan je d:sh\l( k maxi-

na pa;en vodou z jezera.
Jedna se o japonské éerne
plemeno s velmi dlouho
dobou vykrmu.

J'dk(] pr'uc.ukl. s chrédnénym
NazZvem a zemeépisnym
oznadenim.

ﬂ Matsusaka beef

Hovézi maso matsusaka pochazi z | ilovie, kl.'e rr Ht na lI'iJ(lI @

maso). Matsusa ahP\“ je ‘UDF"I |1]?|1]EO\P| |10n‘-]\. VA
oznaceni masa jako matsusaka musi chovatelé splnit velmi prisné |J(J{1|'(\|I'|:\\

0 Cobr. ¢&. 16: Prehled té&ch nejvybrangj Sich skvostd nezi
wagyu hovézi mmasem (foto: Sarka Ji ndréaskova)

,Kobe-style" wagyu hovézim masem. V SirSim pojeti
bychom mohli nazvat jako ,Kobe-style" hovézi maso
jakékoliv, které vzniklo kfizenim wagyu skotu s jinymi
Zejména masnymi plemeny pro zvyseni marblingu.
V uzsim pohledu vysel termin ,Kobe-style" od ame-
rickych farmard po introdukci wagyu do USA od roku
1976 a jejich kfizenim s mistnim plemenem
Aberdeen Angus. Jedna se tedy hlavné o chytlavy
marketingovy termin, ktery nema moc presné kvali-
tativni zatfidéni. Vysokou miru ignorace c¢asto
i neznalosti pak zaujima zaménovani pojmu Kobe
beef za Wagyu beef v tom lepSim pfiipadé, nebo
v tom horsim pfipadé Kobe beef za maso kfizencU
(Kobe-style beef). Kfizenci wagyu s dalsimi plemeny
(zejm. Angus) nesou pak i rlzné jiné nazvy typu
JAmerican Wagyu"“, ,Texas Wagyu"“, ,Australian
Wagyu" apod. Mezi dalsi originalni japonské wagyu
maso patfi napi. Omi beef (obr. €. 16), Ozaki beef,
Ishigaki Beef, Kagoshima (Black) beef, Mishima beef
a Matsusaka beef. Vétsina téchto spise jen regional-
nich produktl je vzacnéji dostupna a drazsi nez
Kobe beef.

Opravdovym skvostem jak kvalitativhim (exce-
lentni mramorovani) tak cenovym (stovky dolaru za
1 kg dle partie a BMS) je hovézi z okoli Matsusaky
Vv prefektufe Mie (obr. €. 16). Obecné byva povazo-
vano jako to vlbec nejlepsi hovézi maso zejm.
v Japonsku, které pochazi z jalovic (oznac¢ované jako
Lvirgin meat”). Jalovice musi byt vychovany a vykr-
meny jen v této oblasti. Stado takovych kusu je pou-
ze 11 000 a pravé u tohoto skotu se mUzeme spise
setkat s napajenim pivem a masazemi (Motoyama et
al., 2016).

Jak nejlépe s takovym kvalitnim kouskem masa
nalozit? Neni pfekvapujici informaci, ze Japonsko
vykazuje mimo jiné vysoce specifickou a tradi¢ni
stravovaci kulturu, se kterou se mizeme jen stézi
ztotoznovat. V nasem ,zapadnim" pojeti upravu-
jeme wagyu hovézi maso spise ve formé steakd
(obr. €. 10, 11 a 12), €asto Cim Vvétsi a silnéjsi, tim

lepsi nebo ve formé mletého masa do wagyu ham-
burgerl (obr. €. 13, 14 a 15). Z historického hlediska
byli Japonci zavisli pfedevsim na ryzi, zeleniné
a morskych plodech konzumovanych pomoci hashi
(tradi¢nich jidelnich hulek). Tato kultura stravovani
se prenesla i do uprav masa, které je podavano ve
formé tenkych platk(.v Japonsku s pfipravou masa
jdou spise do tencich (milimetrovych) a mensich
kousku, typicka je i velmi kratka priprava. Tenké
platky se pak upravuji riznymi zptsoby, znamé po-
krmy jsou napft. shabushabu, sushi syrové nebo ve
formé aburi, sukiyaki, grilované na malé specialni
mfizkované ploténce tzv. yakiniku, dale typické
zejména v zapadnim svété je grilovani na velké
horké desce (znamé jako , teppanyaki”). Zcela nejty-
pi€téjsi a nejéastéjsi formou pfipravy je shabus-
habu a sukiyaki. Oba pokrmy jsou pfipravovany
s ohledem na preference japonskych konzumentd,
kdy se platky masa vari pfi 80 °C, timto zpusobem
se tak uvoliuje typické sladko mastné aroma
(Motoyama et al., 2016).

Cena hovéziho masa wagyu je v Japonsku
pomérné vysoka, velky podil na tom maji stale se
meziro¢né snizujici stavy kusu a také starnuti chova-
telské populace. Konzumace wagyu tak velmi ¢asto
pl"’ipadé na Wjimeéné udalosti a svatky, urc":itou
tento tradi¢ni japonsky skvost vynechat. Klasické lev-
néjsi partie masa japonského cerného wagyu se
v maloobchodnich podminkach pohybuji kolem
60 Euro/kg, pokud bychom si vdak chtéli pfiplatit
za svi€kovou, tak 1 kg se pohybuje kolem 100 Euro.
Nutno vsak v obou pfipadech zohlednit proménili-
vost ceny v zavislosti na zatfidéni dle BMS. Pokud
bychom se podivali na maloobchodnicenu toho nej
tedy na svi€kovou od skotu z Matsusaky, dostaneme
S€ ha cenu néco malo pod 1000 Euro za 1 kg. Japonci
podle odhadl snédi v priméru na hlavu a rok 1 kg
wagyu masa (spotfeba hovéziho jako takového je
5.9 k9). Japonsko v roce 2014 vyvezlo 1251 tun wagyu
hovéziho, co Cinilo cca. 1 % produkce. Nejvétsimi
importéry wagyu je Hong Kong (385 t), USA (153 t)
a hapt. EU 45 tun (Motoyama et al., 2016).

Podékovani

Chtél bych touto cestou podékovat Ing. Josefu
Mullerovi z Wagyu farma Muller za veskery vénovany
€as, informace, fotografie a dokumenty, bez kterych
by nebylo mozné v takovém rozsahu €lanek pfipra-
vit. Zvlastni podékovani pro Bc. Sarku Jindraskovou,
ktera kvalitné graficky zpracovala originalni obrazky.
Velké podékovani z hlediska odborné konzultace
a poskytnuté fotodokumentace si zaslouzi Ing.
Radko Loucka, CSc. (VUZV) a Ing. Daniel Bures, 7@
Ph.D. (VUZV). )

Clanek byl pivodné publikovan v ¢asopise Maso

1 a 2/2018, s jehoZz svolenim a svolenim autora byl
pretistén i ve Zpravodaji CSCHMS. Piehled literatury
dostupny u autora.
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